MENU SPECIALE — SPECIALNI MENU

ANTIPASTI — PREDKRMY

MELANZANE IN CARROZZA DI PARMIGIANO, CREMA DI MOZZARELLA FIOR DI LATTE, POLVERE DA
OLIO BASILICO E POMODORINI ARROSTI
SMAZENY LILEK V PARMAZANOVEM TROJOBALU S KREMEM Z MOZZARELLY FIOR DI LATTE, PRACHEM
Z BAZALKOVEHO OLEJE A PECENYMI CHERRY RAJCATKY
379,-

PEPERONATA E BURRATA FRESCA
NA DREVE PECENE PAPRIKY S CERSTVOU BURRATOU
389,-

ZUPPA - POLEVKA

BRODO FORTE DI GALLINA, ORTAGGI A RADICE E PASSATELLE
SILNY DRUBEZi VYVAR S KORENOVOU ZELENINOU A PASSATELLE (PARMAZANOVE NUDLICKY)
179,-

INSALATA- SALAT

INSALATA GRECA CON PROSCIUTTO DI PARMA E MELONE
RECKY SALAT S DOMACIM SYREM FETA, PARMSKOU SUNKOU A ZLUTYM MELOUNEM
399,-

PASTA — TESTOVINY

TAGLIATELLE ALLO SCOGLIO
DOMACI CERSTVE TAGLIATELLE SE SLAVKAMI NA VINE, CESNEKU A RAJCATECH, KREVETAMI, KALAMAREM
A CHOBOTNICIi S PETRZELKOU
599,-

RAVIOLI DELLA CASA RIPIENI CON GAMBERI, SALSA DI SPINATA PICANTE E AGLIO SELVATICO
DOMACI RAVIOLI PLNENE KREVETAMI SE SALSOU Z PIKANTNI ITALSKE KLOBASKY A MEDVEDIHO CESNEKU
489,-

LINGUINE ALLE ACCIUGHE ARROSTE AL VINO BIANCO, CAPPERI, LIMONE E POMODORINI ARROSTI
LINGUINE S PECENYMI SARDINKAMI NA BILEM VINE, CAPARI, CITRON A PECENA CHERRY RAJCATKA
379,-

PENNE ALL‘ AMATRICIANA
DOMACI PASTA ,,PENNE“ S RAJCATY, CESNEKEM, CHILLI, BILE VINO, PANCETTA A PECORINO ROMANO
299,-



SECONDI PIATTI — HLAVNI JiDLO

FILETTO DI MANZO
STEAK Z HOVEZ{ SVICKOVE (CCA 250G)
699,-

COSTINE DI MAIALE ARROSTITE A COTTURA LENTA
POMALU PECENA VEPROVA ZEBRA NA DREVE
489,-
OSSOBUCO DI VITELLO E RISOTTO MILANESE
TELECI OSSOBUCO (TELECI MASO NA MORKOVE KOSTI) SE SAFRANOVYM RISOTTEM
479,-
ENTRECOTE DI VITELLO, RUCOLA, POMODORINI, SCAGLIE DI GRANA
FILIROVANY STEAK Z TELECi ENTRECOTY S RUKOLOU, CHERRY RAJCATKY A HOBLINAMI GRAN BIRAGHI
599,-

PESCE — RYBA

ORATA / BRANZINO AL FORNO O AL SALLE- PESCE FRESCO
PECENA PRAZMA / MORSKY VLK NA BYLINACH NEBO V SOLNE KRUSTE (PRIPLATEK 100,- NA RYBU) — CERSTVA RYBA !!!
179,- / 100g

FRITTO MISTO DI MARE
MIX SMAZENYCH MORSKYCH PLODU PODAVANY V PAPILOTE S CITRONOVOU MAJONEZOU
599,-

POLIPO ALLA GRIGLIA, INSALATA SICILIANA
CHAPADLA Z CHOBOTNICE NA GRILU SE SALATKEM Z GRENAILLI, CIBULKY, OLIV, CHERRY RAJCATEK A CESNEKEM
599,-

PINSA ROMANA

PINSA BURRATA POMODORINI SEMI SECCHI E BASILICO FRESCO
ROMANSKA PINSA S BURRATOU, POLOSUSENYMI CHERRY RAJCATKY, RUCOLOU A CERSTVOU BAZALKOU
429,-

PINSA AMATRICIANA
ROMANSKA PINSA S RAJCATY, MOZZARELLOU, CESNEK, CHILLI, CIPSY Z PANCETY A HOBLINY PECORINO ROMANO
369,-

PINSA BIANCA MORTADELLA E STRACCIATELLA DI PISTACCHIO
ROMANSKA PINSA SE SMETANOVYM ZAKLADEM, MOZZARELLA FIOR DI LATE, MORTADELLA A PISTACIOVA STRACCIATELLA
POSYPANA DRT/ Z PISTACIOVYCH ORISKU

399,-

PINSA BIANCA GORGONZOLA E SPIANATA PICANTE, CIPOLLINE CARAMELLATE, POMODORINI SEMI

ARROSTI
ROMANSKA BiLA PINSA SE SMETANOVYM ZAKLADEM, GORGONZOLOU, PIKANTNIM ITALSKYM SALAMEM (SPIANATA ROMANA),
POLOPECENYMI CHERRY RAJCATKY A KARAMELIZOVANYMI CIBULKAMI

389,-

DEZERT
TORTA DI RICOTTA E MASCARPONE Al LAMPONI
DOMACI DORTIK Z RICOTTY A MASCARPONE S MALINAMI
199,-



MENU SPECIALE - SPECIAL MENU AJ

ANTIPASTI — APPETIZERS

MELANZANE IN CARROZZA DI PARMIGIANO, CREMA DI MOZZARELLA FIOR DI LATTE, POLVERE DA OLIO
BASILICO E POMODORINI ARROSTI
FRIED EGGPLANT IN PARMESAN TRI-PACK WITH FIOR DI LATE MOZZARELLA CREAM, BASIL OIL POWDER
AND ROASTED CHERRY TOMATOES
379,-

PEPERONATA E BURRATA FRESCA
Wood-roasted peppers with fresh burrata
389,-

ZUPPA - SOUP

BRODO FORTE DI GALLINA, ORTAGGI A RADICE E PASSATELLE
STRONG POULTRY BROTH WITH ROOT VEGETABLES AND PASSATELLE (PARMESAN NOODLES)
179,-

INSALATA - SALAD

INSALATA GRECA CON PROSCIUTTO DI PARMA E MELONE
GREEK SALAD WITH HOMEMADE FETA CHEESE, PARMA HAM AND YELLOW WATERMELON
399,-

PASTA - PASTA

TAGLIATELLE ALLO SCOGLIO
Homemade Fresh Tagliatelle with Mussels in Wine, Garlic and Tomatoes, Shrimp, Squid and
Octopus with Parsley

599,-

RAVIOLI DELLA CASA RIPIENI CON GAMBERI, SALSA DI SPINATA PICANTE E AGLIO SELVATICO
HOMEMADE RAVIOLI FILLED WITH SHRIMP WITH SPICY ITALIAN SAUSAGE AND WILD GARLIC SALSA
489,-

LINGUINE ALLE ACCIUGHE ARROSTE AL VINO BIANCO, CAPPERI, LIMONE E POMODORINI ARROSTI
LINGUINE WITH BAKED SARDINES IN WHITE WINE, CAPERS, LEMON AND ROASTED CHERRY TOMATOES
379,-

PENNE ALL AMATRICIANA
HOMEMADE PASTA "PENNE" WITH TOMATOES, GARLIC, CHILLI, WHITE WINE, PANCETTA AND PECORINO

ROMANO

299,-



SECONDI PIATTI — MAIN MEAL

FILETTO DI MANZO Beef Tenderloin Steak (approx. 250g)
699,-
COSTINE DI MAIALE ARROSTITE A COTTURA LENTA
SLOW ROASTED PORK RIBS ON WOOD
489,-
OSSOBUCO DI VITELLO E RISOTTO MILANESE
VEAL OSSOBUCO (VEAL ON THE BONE) WITH SAFFRON RISOTTO
479,-
ENTRECOTE DI VITELLO, RUCOLA, POMODORINI, SCAGLIE DI GRANA
FILLETED VEAL ENTRECOTE STEAK WITH ARUGA, CHERRY TOMATOES AND GRAN BIRAGHI SHEARS
599,-

PESCE - FISH

ORATA / BRANZINO AL FORNO O AL SALLE- PESCE FRESCO
ROASTED SEA BREAM / SEA BASS WITH HERBS OR IN SALT CRUST (SURCHARGE 100,- PER FISH) — FRESH FISH 11!
179,- / 100g
FRITTO MISTO DI MARE
MIXED FRIED SEAFOOD SERVED EN PAPILOTE WITH LEMON MAYONNAISE
599,-

POLIPO ALLA GRIGLIA, INSALATA SICILIANA
GRILLED OCTOPUS TENTACLES WITH SALAD OF GRENAILS, ONIONS, OLIVES, CHERRY TOMATOES AND GARLIC
599,-

PINSA ROMANA

PINSA BURRATA POMODORINI SEMI SECCHI E BASILICO FRESCO
Roman Pinsa with Burrata, Semi-Dried Cherry Tomatoes, Arugula, and Fresh Basil
429,-
PINSA AMATRICIANA

ROMANO PINSA WITH TOMATO, MOZZARELLA, GARLIC, CHILLI, PANCETTA-CHIPS AND PECORINO ROMANO-SCHEIBEN
369,-

PINSA BIANCA MORTADELLA E STRACCIATELLA DI PISTACCHIO
Roman Pinsa with Cream Base, Mozzarella Fior di Latte, Mortadella and Pistachios Stracciatella Topped
with Crushed Pistachios

399,-
PINSA BIANCA GORGONZOLA E SPIANATA PICANTE, CIPOLLINE CARAMELLATE, POMODORINI SEMI
ARROSTI
Roman White Pinsa with Cream Base, Gorgonzola, Spicy Italian Salami (Spianata Romana), Semi-Roasted
Cherry Tomatoes and Caramelized Onions

389,-

DEZERT

TORTA DI RICOTTA E MASCARPONE Al LAMPONI
HOMEMADE RICOTTA AND MASCARPONE CAKE WITH RASPBERRIES
199,-



MENU SPECIALE — SPEZIELLES MENU NJ

ANTIPASTI — VORSPEISEN
MELANZANE IN CARROZZA DI PARMIGIANO, CREMA DI MOZZARELLA FIOR DI LATTE, POLVERE DA OLIO
BASILICO E POMODORINI ARROSTI
Aubergine in parmesankruste mit Fior di Late Mozzarella-Creme, Basilikumolpulver und gerosteten
Kirschtomaten
379,-

PEPERONATA E BURRATA FRESCA
Im Holzofen gerostete Paprika mit frischer Burrata
389,-

ZUPPA

BRODO FORTE DI GALLINA, ORTAGGI A RADICE E PASSATELLE
Kraftige Geflugelbriihe mit Wurzelgemise und Passatelle (Parmesannudeln)
179,-

INSALATA
INSALATA GRECA CON PROSCIUTTO DI PARMA E MELONE
Griechischer Salat mit hausgemachtem Feta-Kase, Parmaschinken und gelber Wassermelone
399,-

PASTA
TAGLIATELLE ALLO SCOGLIO
Hausgemachte frische Tagliatelle mit Miesmuscheln in Wein, Knoblauch und Tomaten, Garnelen,
Tintenfisch und Oktopus mit Petersilie

599,-

RAVIOLI DELLA CASA RIPIENI CON GAMBERI, SALSA DI SPINATA PICANTE E AGLIO SELVATICO
Hausgemachte Ravioli gefiillt mit Garnelen, wirziger italienischer Wurst und wilder Knoblauchsalsa
489,-

LINGUINE ALLE ACCIUGHE ARROSTE AL VINO BIANCO, CAPPERI, LIMONE E POMODORINI ARROSTI
Linguine mit gebackenen Sardinen in Weillwein, Kapern, Zitrone und gerosteten Kirschtomaten
379,-

PENNE ALL‘ AMATRICIANA
Hausgemachte Pasta ,,Penne” mit Tomaten, Knoblauch, Chili, Weillwein, Pancetta und Pecorino Romano
299,-



SECONDI PIATTI — HAUPTGERICHTE

FILETTO DI MANZO
Rinderfiletsteak (ca. 250g)
699,-
COSTINE DI MAIALE ARROSTITE A COTTURA LENTA

Langsam gerdstete Schweinerippchen auf Holz
489,-

OSSOBUCO DI VITELLO E RISOTTO MILANESE

Kalbs-Ossobuco (Kalbfleisch am Knochen) mit Safran-Risotto

479,-

ENTRECOTE DI VITELLO, RUCOLA, POMODORINI, SCAGLIE DI GRANA
Filetiertes Kalbs-Entrecote-Steak mit Rucola, Kirschtomaten und Gran Biraghi-Hobeln
599,-

PESCE
ORATA / BRANZINO AL FORNO O AL SALLE- PESCE FRESCO
Gebratene Dorade / Wolfabrasch mit Krautern oder in Salzkruste (Aufpreis 100,- pro Fisch) — Frischer Fisch!!!
179,- / 100g

FRITTO MISTO DI MARE
Gemischte frittierte Meeresfriichte, in Pergamentpapier mit Zitronenmayonnaise serviert
599,-

POLIPO ALLA GRIGLIA, INSALATA SICILIANA
Gegrillte Oktopus-Tentakel mit Salat aus Grasern, Zwiebeln, Oliven, Kirschtomaten und Knoblauch
599,-

PINSA ROMANA

PINSA BURRATA POMODORINI SEMI SECCHI E BASILICO FRESCO
Romische Pinsa mit Burrata, halbtrockenen Cherrytomaten, Rucola und frischem Basilikum
429,-
PINSA AMATRICIANA

ROMANO PINSA MIT TOMATEN, MOZZARELLA, KNOBLAUCH, CHILLI, PANCETTA-CHIPS UND PECORINO ROMANO-SCHEIBEN
369,-

PINSA BIANCA MORTADELLA E STRACCIATELLA DI PISTACCHIO
Romische Pinsa mit Cremebasis, Mozzarella Fior di Latte, Mortadella und Pistazien-Stracciatella, bestreut
mit zerstolRenen Pistazien
399,-
PINSA BIANCA GORGONZOLA E SPIANATA PICANTE, CIPOLLINE CARAMELLATE, POMODORINI SEMI
ARROSTI
Rémische weile Pinsa mit Cremebasis, Gorgonzola, scharfer italienischer Salami (Spianata Romana), halb
gerosteten Cherrytomaten und karamellisierten Zwiebeln

389,-

DEZERT
TORTA DI RICOTTA E MASCARPONE Al LAMPONI

Hausgemachter Ricotta-Mascarpone-Kuchen mit Himbeeren
199,-



MENU SPECIALE - CREUUAANTBHOE MEHIO RIJ

ANTIPASTI — 3AKYCKU

MELANZANE IN CARROZZA DI PARMIGIANO, CREMA DI MOZZARELLA FIOR DI LATTE, POLVERE DA OLIO
BASILICO E POMODORINI ARROSTI
*KapeHble 6aknaxaH, obBaneHHble B napmesaHe, B MaHUPOBKE U3 NapmMme3aHa
C Kpemom u3 mouapennsl Fior di Late, nopolwkom 6a3nMAMKOBOro macaa v 3ane4yeHHbIMU NoMMUa0PamMm

yeppu.
379,-

PEPERONATA E BURRATA FRESCA
3aneyeHHbI Ha A4poOBax NepeLl, co ceexen byppaTton
389,-

ZUPPA - CYI

BRODO FORTE DI GALLINA, ORTAGGI A RADICE E PASSATELLE
Kpenkuii KypuHbin ByNbOH C KOpHENna04aMK 1 naccaTensie (napme3aHCcKoM nanwomn)
179,-

INSALATA - CANAT

INSALATA GRECA CON PROSCIUTTO DI PARMA E MELONE
[peyecKnit canaT ¢ 4OMaLIHMM Cbipom deTa, NaPMCKOM BETYMHOM U XKenTbim apby3om
399,-

PASTA -MNACTA

TAGLIATELLE ALLO SCOGLIO
[lomallHue ceexue TanbaTenne ¢ MMauaMn B BUHE, YECHOKE 1 MoMUAopax, KpeBeTkamu,
Karnbmapamu 1 OCbMUHOIOM C NETPYLLKOM

599,-
RAVIOLI DELLA CASA RIPIENI CON GAMBERI, SALSA DI SPINATA PICANTE E AGLIO SELVATICO
[lomaliHme paBnonm c KpeBeTKaMm, OCTPbIMK UTANIbAHCKMMUM KONBacKaMm 1 CaibCoOM U3 AUKOTO YECHOKa.
489,-

LINGUINE ALLE ACCIUGHE ARROSTE AL VINO BIANCO, CAPPERI, LIMONE E POMODORINI ARROSTI
JIMHIBMHM C 3aNe4YeHHbIMU capanHamm B 6e10mM BUHE, Kanepcamu, TIMMOHOM M KapeHbIMU NOMUAO0PAMM
yeppu
379,-

PENNE ALL‘ AMATRICIANA
JoMallHAA nacTa «MNeHHe» C NOMUAO0PaMMU, YECHOKOM, YUK, BeNbiM BUHOM, NAaHYETOM U CbIPOM NEKOPUHO
pOMaHo.
299,-



SECONDI PIATTI - OCHOBHOE 611040

FILETTO DI MANZO
CTelK 13 roBsixKbemn BbipesKku (okono 250 r)
699,-
COSTINE DI MAIALE ARROSTITE A COTTURA LENTA
CBUMHble pebpblllKM, 3aMeYeHHble Ha Meg/IeHHOM OTHe Ha ApoBax
489,-
OSSOBUCO DI VITELLO E RISOTTO MILANESE
TensatTnHa occobyko (TensaTuHa Ha KoCTn) ¢ wadpaHOBbIM PU3OTTO
479,-
ENTRECOTE DI VITELLO, RUCOLA, POMODORINI, SCAGLIE DI GRANA
®une TenAYbEro aHTPEKOTA C PYKKOI0M, MOMUAOPAMM YEPPU U NOMTUKAMM TpaH buparu
599,-

PESCE - PblbA

ORATA / BRANZINO AL FORNO O AL SALLE- PESCE FRESCO

*apeHblit 3010TUCTbI MOPCKOI fell/ MopcKoi Bacc TpaBamu MK B CONAHOM Kopouke (aonnata 100 KE 3a pbiby) — ceexan
pbiballl
179,- / 100g

FRITTO MISTO DI MARE
YapeHble mopenpoayKTbl B NaHNPOBKe (en papilote) c AMMOHHBIM MaitoHe30oM.
599,-

POLIPO ALLA GRIGLIA, INSALATA SICILIANA
apeHble Wynanbla 0OCbMUHOra C CaNlaTOM U3 canaT u3 kapTodens rpeHai, JiyKa, 0IMBOK, MOMUA0POB Yeppu U YeCHOKaA.
599,-

PINSA ROMANA - MTUHCA POMAHO

PINSA BURRATA POMODORINI SEMI SECCHI E BASILICO FRESCO
PumcKan nuHca c 6yppaToid, NoaycyLeHbIMU NOMUA0PAMM YEPPU, PYKKOION 1 CBEXUM Ba3nIMKOM

429,-
PINSA AMATRICIANA
POMAHCKASA MUHCA C NOMUO0PAMMW, MOLLAPE/I/TON, YHECHOKOM, YNW, YANCAMMW NAHKETTA WU CTPOMKOW NEKOPUHO
POMAHO
369,-

PINSA BIANCA MORTADELLA E STRACCIATELLA DI PISTACCHIO
PrMcKan n1MHca Ha CIMBOYHOM OCHOBE, MoLapenna Guop Au naTTe, MoOpTage/nna U cTpadaTenna us pucrallex,
nocbinaHHaa ApobaeHbIMK pUCTalKamm
399,-

PINSA BIANCA GORGONZOLA E SPIANATA PICANTE, CIPOLLINE CARAMELLATE, POMODORINI SEMI ARROSTI
PumcKkan 6enan nMHca Ha CIMBOYHOM OCHOBE, FOProH30/1a, OCTPan UTaJbAHCKan cansmu (spianata romana),
nonysaneyeHHble NOMUAOPbI YEPPU U KapameM3NPOBaHHbIN NYK
389,-

DEZERT

TORTA DI RICOTTA E MASCARPONE Al LAMPONI
JomallHW TOPT C PUKOTTOM M MACKaprnoHe ¢ MaJInHOM
199,-









