
MENU SPECIALE – SPECIÁLNÍ MENU 
 

ANTIPASTI – PŘEDKRMY 
 

 MELANZANE IN CARROZZA DI PARMIGIANO, CREMA DI MOZZARELLA FIOR DI LATE, POLVERE DA 
OLIO BASILICO E POMODORINI ARROSTI 

SMAŽENÝ LILEK V PARMAZÁNOVÉM TROJOBALU S KRÉMEM Z MOZZARELLY FIOR DI LATTE, PRACHEM 
Z BAZALKOVÉHO OLEJE A PEČENÝMI CHERRY RAJČÁTKY 

379,- 
 

CROSTINI CON STRACCIATELLA, NETTARINA ALLA GRIGLIA, PROSCIUTTO CRUDO, NOCI E SALSA AL 
LIMONNE E MIELE 

DOMÁCÍ CROSTINI (OPEČENÁ DOMÁCÍ CIABATA) SE STRACCIATELLOU, GRILOVANOU NEKTARINKOU, 
SUŠENOU ŠUNKOU, VLAŠSKÝM OŘECHEM A CITRONOVO-MEDOVÝM DRESINGEM 

339,- 
 

ZUPPA – POLÉVKA 
 

BRODO FORTE DI GALLINA, ORTAGGI A RADICE E PASSATELLE 
SILNÝ DRŮBEŽÍ VÝVAR S KOŘENOVOU ZELENINOU A PASSATELLE (PARMAZÁNOVÉ NUDLIČKY) 

179,- 
 

INSALATA- SALÁT 
 

INSALATA NICOISE DI SALMONE 
MIX LISTOVÝCH SALÁTŮ S LOSOSEM ,,GRAVLAX“ , ARTYČOKEM, OLIVAMI, RAJČÁTKY, FAZOLOVÝMI LUSKY A 

VEJCEM ,,63“ 
399,- 

 

PASTA – TĚSTOVINY 
 

TAGLIATELLE ALLO SCOGLIO 
DOMÁCÍ ČERSTVÉ TAGLIATELLE SE SLÁVKAMI NA VÍNĚ, ČESNEKU A RAJČATECH, KREVETAMI, KALAMÁREM 

A CHOBOTNICÍ S PETRŽELKOU 
599,- 

 

RAVIOLI DELLA CASA RIPIENI CON GAMBERI, SALSA DI SPINATA PICANTE E AGLIO SELVATICO 
 DOMÁCÍ RAVIOLI PLNĚNÉ KREVETAMI SE SALSOU Z PIKANTNÍ ITALSKÉ KLOBÁSKY A MEDVĚDÍHO ČESNEKU 

489,- 
 

GNOCCHI DI PATATE DELLA CASA ARRABIATE CON BURRATA E BASILICO FRESCO 
DOMÁCÍ BRAMBOROVÉ ŇOKY S RAJČATY, TROCHA CHILLI, ČERSTVÁ BURRATA A BAZALKA 

379,- 
 

PENNE AL AMATRICIANA 
DOMÁCÍ PASTA ,,PENNE“ S RAJČATY, ČESNEKEM, CHILLI, BÍLÉ VÍNO, PANCETTA A PECORINO ROMANO 

299,- 
 

 
 
 

 



 
SECONDI PIATTI – HLAVNÍ JÍDLO 

FILETTO DI MANZO 
STEAK Z HOVĚZÍ SVÍČKOVÉ (CCA 250G) 

699,- 
 

COSTINE DI MAIALE ARROSTITE A COTTURA LENTA  
POMALU PEČENÁ VEPŘOVÁ ŽEBRA NA DŘEVĚ 

489,- 
OSSOBUCO DI VITELLO E RISOTTO MILANESE 

TELECÍ OSSOBUCO (TELECÍ MASO NA MORKOVÉ KOSTI) SE ŠAFRÁNOVÝM RISOTTEM 
479,- 

ENTRECOTE DI VITELLO, ASPARAGI FRITTI E SALSA DI TARTUFO 
TELECÍ ENTRECOTA SE SMAŽENÝM CHŘESTEM A LANÝŽOVOU OMÁČKOU 

589,- 
 

PESCE – RYBA 
ORATA / BRANZINO AL FORNO O AL SALLE– PESCE FRESCO 

PEČENÁ PRAŽMA / MOŘSKÝ VLK NA BYLINÁCH NEBO V SOLNÉ KRUSTĚ (PŘÍPLATEK 100,- NA RYBU) – ČERSTVÁ RYBA !!! 
179,- / 100g 

 

FRITTO MISTO DI MARE 
MIX SMAŽENÝCH MOŘSKÝCH PLODŮ  PODÁVANÝ V PAPILOTĚ  S CITRÓNOVOU MAJONÉZOU 

599,- 
 

POLIPO ALLA GRIGLIA, INSALATA SICILIANA 
CHAPADLA Z CHOBOTNICE NA GRILU SE SALÁTKEM Z GRENAILLÍ, CIBULKY, OLIV, CHERRY RAJČÁTEK A ČESNEKEM 

599,- 
 

PINSA ROMANA 
PINSA BURRATA POMODORINI SEMI SECCHI E BASILICO FRESCO 

ROMÁNSKÁ PINSA S BURRATOU, POLOSUŠENÝMI CHERRY RAJČÁTKY, RUCOLOU A ČERSTVOU BAZALKOU 
429,- 

 

PINSA AMATRICIANA 
ROMÁNSKÁ PINSA S RAJČATY, MOZZARELLOU, ČESNEK, CHILLI, ČIPSY Z PANČETY A HOBLINY PECORINO ROMANO 

369,- 
 

PINSA BIANCA MORTADELLA E STRACCIATELLA DI PISTACCHIO 
ROMÁNSKÁ PINSA SE SMETANOVÝM ZÁKLADEM, MOZZARELLA FIOR DI LATE, MORTADELLA A PISTÁCIOVÁ STRACCIATELLA 

POSYPANÁ DRTÍ Z PISTÁCIOVÝCH OŘÍŠKŮ 
399,- 

PINSA BIANCA GORGONZOLA E SPIANATA PICANTE, CIPOLLINE CARAMELLATE, POMODORINI SEMI 
ARROSTI 

ROMÁNSKÁ BÍLÁ PINSA SE SMETANOVÝM ZÁKLADEM, GORGONZOLOU, PIKANTNÍM ITALSKÝM SALÁMEM (SPIANATA ROMANA), 
POLOPEČENÝMI CHERRY RAJČÁTKY A KARAMELIZOVANÝMI CIBULKAMI  

389,- 
 

DESERT 
BOMBOLONI RIPIENI DI MASCARPONE E NOCI, PISTACCHI ARROSTITI E ARGILLA AL CIOCCOLATO 

DOMÁCÍ KOBLÍŽKY PLNĚNÉ LÍSKO-OŘÍŠKOVOU NÁPLNÍ S MASCARPONE, PRAŽENÉ PISTÁCIE A 
ČOKOLÁDOVÁ HLÍNA 

229,- 
 

 
 



 

MENU SPECIALE – SPECIAL MENU   AJ 
 

ANTIPASTI – APPETIZERS 
 

MELANZANE IN CARROZZA DI PARMIGIANO, CREMA DI MOZZARELLA FIOR DI LATE, POLVERE DA OLIO 
BASILICO E POMODORINI ARROSTI 

FRIED EGGPLANT IN PARMESAN TRI-PACK WITH FIOR DI LATE MOZZARELLA CREAM, BASIL OIL POWDER 
AND ROASTED CHERRY TOMATOES 

379,- 
 

CROSTINI CON STRACCIATELLA, NETTARINA ALLA GRIGLIA, PROSCIUTTO CRUDO, NOCI E SALSA AL 
LIMONNE E MIELE 

HOMEMADE CROSTINI (TOASTED HOMEMADE CIABATTA) WITH STRACCIATELLA, GRILLED NECTARIN, 
DRIED HAM, WALNUT AND LEMON-HONEY DRESSING 

339,- 
 

ZUPPA – SOUP 
 

BRODO FORTE DI GALLINA, ORTAGGI A RADICE E PASSATELLE 
STRONG POULTRY BROTH WITH ROOT VEGETABLES AND PASSATELLE (PARMESAN NOODLES) 

179,- 
 

INSALATA – SALAD 
 

INSALATA NICOISE DI SALMONE 
MIX OF LEAF SALADS WITH SALMON "GRAVLAX", ARTICHOKE, OLIVES, TOMATOES, GREEN BEANS⁠ 

AND EGG "63" 
379,- 

PASTA – PASTA 
 

TAGLIATELLE ALLO SCOGLIO  

Homemade Fresh Tagliatelle with Mussels in Wine, Garlic and Tomatoes, Shrimp, Squid and 
Octopus with Parsley  

 

599,- 
 

RAVIOLI DELLA CASA RIPIENI CON GAMBERI, SALSA DI SPINATA PICANTE E AGLIO SELVATICO 
HOMEMADE RAVIOLI FILLED WITH SHRIMP WITH SPICY ITALIAN SAUSAGE AND WILD GARLIC SALSA 

489,- 
 

GNOCCHI DI PATATE DELLA CASA ARRABIATE CON BURRATA E BASILICO FRESCO 
HOMEMADE POTATO GNOCCI WITH TOMATOES, A LITTLE CHILLI, FRESH BURRATA AND BASIL 

 
379,- 

 

PENNE AL AMATRICIANA 
HOMEMADE PASTA "PENNE" WITH TOMATOES, GARLIC, CHILLI, WHITE WINE, PANCETTA AND PECORINO 

ROMANO 

299,- 
 
 

 
 



SECONDI PIATTI – MAIN MEAL 
FILETTO DI MANZO Beef Tenderloin Steak (approx. 250g)  

699,- 
COSTINE DI MAIALE ARROSTITE A COTTURA LENTA  

SLOW ROASTED PORK RIBS ON WOOD 
489,- 

OSSOBUCO DI VITELLO E RISOTTO MILANESE 
VEAL OSSOBUCO (VEAL ON THE BONE) WITH SAFFRON RISOTTO 

479,- 
ENTRECOTE DI VITELLO, ASPARAGI FRITTI E SALSA DI TARTUFO 

VEAL ENTRECOTTA WITH FRIED ASPARAGUS AND TRUFFLE SAUCE 
589,- 

 
 

PESCE – FISH 
 

ORATA / BRANZINO AL FORNO O AL SALLE– PESCE FRESCO 
ROASTED SEA BREAM / SEA BASS⁠ WITH HERBS OR IN SALT CRUST (SURCHARGE 100,- PER FISH) – FRESH FISH !!! 

179,- / 100g 
FRITTO MISTO DI MARE 

MIXED FRIED SEAFOOD SERVED EN PAPILOTE WITH LEMON MAYONNAISE 
599,- 

 

POLIPO ALLA GRIGLIA, INSALATA SICILIANA 
GRILLED OCTOPUS TENTACLES WITH SALAD OF GRENAILS, ONIONS, OLIVES, CHERRY TOMATOES AND GARLIC 

599,- 
 

PINSA ROMANA 
PINSA BURRATA POMODORINI SEMI SECCHI E BASILICO FRESCO  

Roman Pinsa with Burrata, Semi-Dried Cherry Tomatoes, Arugula, and Fresh Basil  
429,- 

PINSA AMATRICIANA 
ROMANO PINSA WITH TOMATO, MOZZARELLA, GARLIC, CHILLI, PANCETTA-CHIPS AND PECORINO ROMANO-SCHEIBEN 

369,- 
PINSA BIANCA MORTADELLA E STRACCIATELLA DI PISTACCHIO  

Roman Pinsa with Cream Base, Mozzarella Fior di Latte, Mortadella and Pistachios Stracciatella Topped 
with Crushed Pistachios  

 

399,- 
PINSA BIANCA GORGONZOLA E SPIANATA PICANTE, CIPOLLINE CARAMELLATE, POMODORINI SEMI 

ARROSTI  
Roman White Pinsa with Cream Base, Gorgonzola, Spicy Italian Salami (Spianata Romana), Semi-Roasted 

Cherry Tomatoes and Caramelized Onions  
 

389,- 
 

DESERT 
BOMBOLONI RIPIENI DI MASCARPONE E NOCI, PISTACCHI ARROSTITI E ARGILLA AL CIOCCOLATO 

HOMEMADE DONUTS FILLED WITH HAZELNUT FILLING WITH MASCARPONE, ROASTED PISTACHIOTS AND 
CHOCOLATE CLAY 

229,- 
 
 
 
 



MENU SPECIALE – SPEZIELLES MENÜ   NJ 
 

ANTIPASTI – VORSPEISEN 
MELANZANE IN CARROZZA DI PARMIGIANO, CREMA DI MOZZARELLA FIOR DI LATE, POLVERE DA OLIO 

BASILICO E POMODORINI ARROSTI 
Aubergine in parmesankruste⁠ mit Fior di Late Mozzarella-Creme, Basilikumölpulver und gerösteten 

Kirschtomaten 
379,- 

 

CROSTINI CON STRACCIATELLA, NETTARINA ALLA GRIGLIA, PROSCIUTTO CRUDO, NOCI E SALSA AL 
LIMONNE E MIELE 

Hausgemachte Crostini (geröstetes hausgemachtes Ciabata) mit Stracciatella, gegrilltem Nektarin, 
getrocknetem Schinken, Walnuss- und Zitronen-Honig-Dressing 

339,- 
 

ZUPPA 
 

BRODO FORTE DI GALLINA, ORTAGGI A RADICE E PASSATELLE 
Kräftige Geflügelbrühe mit Wurzelgemüse und Passatelle (Parmesannudeln) 

179,- 
 

INSALATA 
INSALATA NICOISE DI SALMONE 

Mischung aus Blattsalaten mit Lachs „Gravlax“, Artischocken, Oliven, Tomaten, Bohnenblättern und Ei „63“ 
379,- 

 
PASTA 

TAGLIATELLE ALLO SCOGLIO 
Hausgemachte frische Tagliatelle mit Miesmuscheln in Wein, Knoblauch und Tomaten, Garnelen, 

Tintenfisch und Oktopus mit Petersilie 
 

599,- 
 

RAVIOLI DELLA CASA RIPIENI CON GAMBERI, SALSA DI SPINATA PICANTE E AGLIO SELVATICO 
 Hausgemachte Ravioli gefüllt mit Garnelen, würziger italienischer Wurst und wilder Knoblauchsalsa 

489,- 
 

GNOCCHI DI PATATE DELLA CASA ARRABIATE CON BURRATA E BASILICO FRESCO 
Hausgemachte Kartoffelgnocchi mit Tomaten, etwas Chili, frischer Burrata und Basilikum 

379,- 
 

PENNE AL AMATRICIANA 
Hausgemachte Pasta „Penne“ mit Tomaten, Knoblauch, Chili, Weißwein, Pancetta und Pecorino Romano 

299,- 
 
 
 
 

 
 
 



SECONDI PIATTI – HAUPTGERICHT 
FILETTO DI MANZO 

Rinderfiletsteak (ca. 250g) 
699,- 

COSTINE DI MAIALE ARROSTITE A COTTURA LENTA  
Langsam geröstete Schweinerippchen auf Holz 

489,- 
OSSOBUCO DI VITELLO E RISOTTO MILANESE 

Kalbs-Ossobuco (Kalbfleisch am Knochen) mit Safran-Risotto 
479,- 

 
ENTRECOTE DI VITELLO, ASPARAGI FRITTI E SALSA DI TARTUFO 

Kalbsentrecotta mit gebratenem Spargel und Trüffelsauce 
589,- 

 
 

PESCE 
ORATA / BRANZINO AL FORNO O AL SALLE– PESCE FRESCO 

Gebratene Dorade / wolfabrasch mit Kräutern oder in Salzkruste (Aufpreis 100,- pro Fisch) – Frischer Fisch!!! 
179,- / 100g 

 

FRITTO MISTO DI MARE 
Gemischte frittierte Meeresfrüchte, in Pergamentpapier mit Zitronenmayonnaise serviert  

599,- 
 

POLIPO ALLA GRIGLIA, INSALATA SICILIANA 
Gegrillte Oktopus-Tentakel mit Salat aus Gräsern, Zwiebeln, Oliven, Kirschtomaten und Knoblauch 

599,- 
 

PINSA ROMANA 
PINSA BURRATA POMODORINI SEMI SECCHI E BASILICO FRESCO  

Römische Pinsa mit Burrata, halbtrockenen Cherrytomaten, Rucola und frischem Basilikum  

429,- 
PINSA AMATRICIANA 

ROMANO PINSA MIT TOMATEN, MOZZARELLA, KNOBLAUCH, CHILLI, PANCETTA-CHIPS UND PECORINO ROMANO-SCHEIBEN 
369,- 

PINSA BIANCA MORTADELLA E STRACCIATELLA DI PISTACCHIO  
Römische Pinsa mit Cremebasis, Mozzarella Fior di Latte, Mortadella und Pistazien-Stracciatella, bestreut 

mit zerstoßenen Pistazien  
399,- 

PINSA BIANCA GORGONZOLA E SPIANATA PICANTE, CIPOLLINE CARAMELLATE, POMODORINI SEMI 
ARROSTI  

Römische weiße Pinsa mit Cremebasis, Gorgonzola, scharfer italienischer Salami (Spianata Romana), halb 
gerösteten Cherrytomaten und karamellisierten Zwiebeln  

389,- 
DESERT 

BOMBOLONI RIPIENI DI MASCARPONE E NOCI, PISTACCHI ARROSTITI E ARGILLA AL CIOCCOLATO 
Hausgemachte Donuts gefüllt mit Haselnusscreme, Mascarpone, gerösteten Pistazien und 

Schokoladenglasur 
229,- 

 
 



MENU SPECIALE – СПЕЦИАЛЬНОЕ МЕНЮ  RJ 
 

ANTIPASTI – ЗАКУСКИ 
 

MELANZANE IN CARROZZA DI PARMIGIANO, CREMA DI MOZZARELLA FIOR DI LATE, POLVERE DA OLIO 
BASILICO E POMODORINI ARROSTI 

Жареные баклажан, обваленные в пармезане, в панировке из пармезана⁠  
с кремом из моцареллы Fior di Late, порошком базиликового масла и запеченными помидорами 

черри. 
379,- 

 

CROSTINI CON STRACCIATELLA, NETTARINA ALLA GRIGLIA, PROSCIUTTO CRUDO, NOCI E SALSA AL 
LIMONNE E MIELE 

Домашние кростини (поджаренные домашние чиабатты) со страччателлой, жареным нектарином, 
вяленой ветчиной, грецкими орехами и лимонно-медовой заправкой. 

339,- 
 

ZUPPA – СУП 
 

BRODO FORTE DI GALLINA, ORTAGGI A RADICE E PASSATELLE 
Крепкий куриный бульон с корнеплодами и пассателле (пармезанской лапшой) 

179,- 
 

INSALATA – САЛАТ 
 

INSALATA NICOISE DI SALMONE 
Смесь листовых салатов с лососем "гравлакс", артишоками, оливками, помидорами, стручковой 

фасолью⁠ и яйцом "63" 
379,- 

PASTA – ПАСТА 
 

TAGLIATELLE ALLO SCOGLIO  

Домашние свежие тальятелле с мидиями в вине, чесноке и помидорах, креветками, 
кальмарами и осьминогом с петрушкой 

 

599,- 
RAVIOLI DELLA CASA RIPIENI CON GAMBERI, SALSA DI SPINATA PICANTE E AGLIO SELVATICO 

Домашние равиоли с креветками, острыми итальянскими колбасками и сальсой из дикого чеснока. 
489,- 

 

GNOCCHI DI PATATE DELLA CASA ARRABIATE CON BURRATA E BASILICO FRESCO 
Домашние картофельные ньокки с помидорами, небольшим количеством чили, свежей бурратой и 

базиликом. 
379,- 

 

PENNE AL AMATRICIANA 
Домашняя паста «пенне» с помидорами, чесноком, чили, белым вином, панчетой и сыром пекорино 

романо. 
299,- 

 
 
 

 
 



 
 

SECONDI PIATTI – ОСНОВНОЕ БЛЮДО 
FILETTO DI MANZO  

Стейк из говяжьей вырезки (около 250 г)  
699,- 

COSTINE DI MAIALE ARROSTITE A COTTURA LENTA  
Свиные ребрышки, запеченные на медленном огне на дровах 

489,- 
OSSOBUCO DI VITELLO E RISOTTO MILANESE 

Телятина оссобуко (телятина на кости) с шафрановым ризотто 
479,- 

ENTRECOTE DI VITELLO, ASPARAGI FRITTI E SALSA DI TARTUFO 
Телячья энтрекотта с жареной спаржей и трюфельным соусом 

589,- 
 

PESCE – РЫБА 
 

ORATA / BRANZINO AL FORNO O AL SALLE– PESCE FRESCO 
Жареный золотистый морской лещ/ морской басс травами или в соляной корочке (доплата 100 Kč  за рыбу) – свежая 

рыба!!! 
179,- / 100g 

 

FRITTO MISTO DI MARE 
Жареные морепродукты в панировке (en papilote) с лимонным майонезом. 

599,- 
 

POLIPO ALLA GRIGLIA, INSALATA SICILIANA 
Жареные щупальца осьминога с салатом из салат из картофеля гренай⁠, лука, оливок, помидоров черри и чеснока. 

599,- 

PINSA ROMANA - ПИНСА РОМАНО 
 

PINSA BURRATA POMODORINI SEMI SECCHI E BASILICO FRESCO  
Римская пинса с бурратой, полусушеными помидорами черри, рукколой и свежим базиликом  

 

429,- 
PINSA AMATRICIANA 

РОМАНСКАЯ ПИНСА С ПОМИДОРАМИ, МОЦАРЕЛЛОЙ, ЧЕСНОКОМ, ЧИЛИ, ЧИПСАМИ ПАНКЕТТА И СТРОЙКОЙ ПЕКОРИНО 
РОМАНО 

369,- 
 

PINSA BIANCA MORTADELLA E STRACCIATELLA DI PISTACCHIO  
Римская пинса на сливочной основе, моцарелла фиор ди латте, мортаделла и страчателла из фисташек, 

посыпанная дроблеными фисташками  
399,- 

PINSA BIANCA GORGONZOLA E SPIANATA PICANTE, CIPOLLINE CARAMELLATE, POMODORINI SEMI ARROSTI 
Римская белая пинса на сливочной основе, горгонзола, острая итальянская салями (spianata romana), 

полузапеченные помидоры черри и карамелизированный лук  
389,- 

DESERT 
BOMBOLONI RIPIENI DI MASCARPONE E NOCI, PISTACCHI ARROSTITI E ARGILLA AL CIOCCOLATO 

Домашние пончики с начинкой из фундука, маскарпоне, жареными фисташками и шоколадной 
глазурью. 

229,- 
 



 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

       
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 


