Lo c ALE >5QISITOZRAETEEIT5_IAI\Né< MENU :

ANTIPAST] ~PREDKRMY -« -----=++ssxxssnsssssennmnmmsssssnnmnmnssssmnnnessssesnnnnesssensnnnnnssenes

ANTIPASTI MISTIITALIANI Mix italskych predkrmdi (cca pro 2 osoby) 699,
BRUSCHETTA AL POMODORO Doméci opeceny chléb se smési raj¢atek, bazalky a extra virgin olivového oleje 2179,
BURRATA SU LETTO DIRUCOLA, POMODORINI MEZZ0 ARROSTO, PROSCIUTTO, CRUDO, 399,-

SALSA VERDE E BASILICO FRESCO Mozzarella pinéna smetanou na rukole s polope¢enymi cherry rajéétky,
susenou sunkou, Cerstvym bazalkovym pestem a Cerstvou bazalkou

CARPACCIO DI MANZO 299,
Carpaccio z hovézi svickové s parmazdnem a rukolou

INSALATA CAPRESE DI BUFALA 289,-
Blivoli mozzarella poddvana na rucole s cherry raj¢dtky a Cerstvou bazalkou

CIOTOLINA DELLE OLIVE Miska italskych oliv 99,-
AIOLI CON AGLIO E PANE DELLA CASA Domaci italsky chléb a ¢esnekovd pomazanka 149,-
VITELLO TONNATO Do riizova upecend teleci kyta na kofenové zelening, 349,-

poddvana za studena na tenké pldtky s tundkovo-kaparovou salsou s domaci majonézou a smazenymi kapary

INSALATE — SALATY - - - - - - e e e e e e e e e e

INSALATA MISTA DI INSALATE VERDI CON POMODORINI Mix listovych salati s cherry rajéatky 219,-
INSALATA CESARE DI POLLO Salst Caesar s pe¢enym kufecim prsi¢kem a domacimi krutony 329,-
GAMBERI FRITTI IN CARROZZA DI PANCO, MAIONESE DI LIMONE DELLA CASA 349,-
Smazené tygfi krevety s domdci citrénovou majonézou a servirované na mixu listovych saldtkd

INSALATA DI RUCOLA, POMODORINI E SCAGLIE DI PARMIGIANO 249,

Salat z rukoly a cherry rajCatek s parmazanovymi hoblinami

ZUPPE —POLEVKY - - -« -« -« = m e e oo e oo e
PAPPA AL POMODORO Doméci tomatova polévka s ¢erstvou bazalkou zahusténa ciabatou 149,-

PRIMIPIATTI - TESTOVINY -+« --==--=ssssrmmmmssnnsnmnmnmnssssmmannnssssssnnnnessesnnnnsessssnnnnnnsas

LINGUINE FATTE AL MANO Al GAMBERI PICCANTI, POMODORINI E ZUCCHINE 449, -
Rucné vyrobené linguine s krevetami na Cesneku, cherry rajcatky, cuketou a chilli

BUCATINI ALLA CARBONARA , Duté $pagety” po uhlifsku - vaji¢ko, panéeta, parmezan a pept 299,-
TAGLIATELLE DELLA CASA CON POMODORINI, STRACCIATELLA DI CASA E GRANELLA DI PISTACCHIO 319,-
Dlouhé Cerstvé domadci téstoviny s cherry rajcatky, stracciatellou, Cerstvou bazalkou a drcenymi pistdciovymi ofiSky
TAGLIATELLE DELLA CASA BOLOGNESE Domaci TAGLIATELLE s bolofinskym ragii 329,-
LASAGNE BOLOGNESE (PASTA FRESCHA) Cerstvé domdci lazané s boloriskym ragi, zape¢ené mozzarellou 329,-
RISOTTO Al FUNGHI PORCINI E SCAGLIE DI PARMIGIANO 429,

ltalské rizoto s pravymi hfibky a parmazdnovymi hoblinami

RAVIOLI DELLA CASA Al FUNGHI PORCINI E RICOTTA AL RAGU DI PORCINI E SCAGLIE DI PECORINOROMANO  429,-

E OLIO DIOLIVA DI TARTUFO BIANCO Domaci ravioly pinéné hiibky a némi vyrabénou ricottou s hiibkovym rag,
lanyzovym Zloutken a hoblinami z ov¢iho syra



SECONDI PIATTI - HLAVNI JIDLA -- - - <= <= - - - e m e e oo e e

PETTO DIPOLLO ALLA GRIGLIA Kufeci prsi¢ko na grilu (moznost vybéru omacky uvedené v sekci ,,OMACKY*) 289,
FILETTO DI MAIALE ALLA GRIGLIA Vepiova panenka na grilu (moznost vybéru omécky uvedené v sekci ,,OMACKY“) 289,
STRACETTIDIMANZO Trhané platky hovézi entrecoty s rukolou, cherry raj¢atky a parmazanovymi hoblinami 439,-

PESCE E PRODOTTI DI MARE - Ryby amoiské plody— ----------=-=cmmmmmm e e ees
FILETTO DI SALMONE AL LIMONE E TIMO FRESCO Pecené filatko z lososa s citronovou oméackou s ¢erstvym tymianem 459,-

GAMBERI AGLIO, OLIO, PEPERONCINO E CILIEGINI Zprudka orestované krevety na extra virgine olivovém oleji 579,
s Cesnekem, chilli a cherry rajc¢étky servirované v rozpdlené terakotové misce
COZZE ALLA MARINARA Mofské slévky na bilém viné a raj¢atech s ¢esnekem, 500g 579,

SALSE = OMACKY - - - == - == m o m e m e e oo

SALSA AL PEPE VERDE Smetanova omacka z demi glace a zeleného pepte 19,
RAGU DI FUNGHIPORCINI Hribové ragii na smetané 89,-
DEMI GLACE AL VINO ROSSO Domaci ,,demi glace“ s redukovanym ¢ervenym vinem 69,-
MAIONESE - KETCHUP Majonéza / ke¢up 1ks 30,-

CONTORNI = PRILOHY -+ - - === - s m e m oo e e e

PATATE SALTATE CON CIPOLLA, PANCETA E AGLIO Opeceny brambor s cibulkou, pan¢etou a ¢esnekem 119,-
PATATE ARROSTO AL ROSMARINOD Pecené brambory na rozmarynu 89,-
PATATINE FRITE Smazené hranolky 109,-
VERDURA ALLA GRIGLIA Grilovand stiedozemni zelenina 149,-
SPINACI AL BURRO E AGLIO Listovy $pendt na mésle s ¢esnekem 119,-
PANE DELLA CASA, CESTINO Doméci chléb, o$atka 99.-

DOLCE-DEZERTY ----+++=x====sssssersanmmsssssmnnnmnsssssnnnnsssssensannnsssstmnnnsssssessnnnnssssenns

TIRAMISU DELLA CASA Domaci tiramisu 159,-

FONDAN DELLA CASA ALL TORONE DI NOCI CON SALSA DI LAMPONI, GELATO DI VANIGLIA E PANNA MONTATA 199,
GELATO DI VANIGLIA E PANNA MONTATA

Domaci fondan z liskoofiSkového nugatu s malinovou salsou, vanilkovou zmrzlinou a domaci Slehackou

BELATO - ZMRZLINA -----=--==--==-==xmmssmmsmmmmmmsmmemmeno s o smm oo e mm e n e e o oo e o oo

SORBETTO AL LIMONE CON PROSECCO EXTRA DRY Citronovy sorbet s proseccem 159,-
GELATI MISTI DI CREMA CON NOCI Mix krémovych zmrzlin s ofechy, karamelem, ¢okoladou a $lehackou 179,
GELATO DI VANIGLIA CON LAMPONI BOLENTI Vanilkové zmrzlina s horkymi malinami a domdci $lehackou 179,-
PALLINA DI GELATO Kopeéek zmrzliny 69,-

U
NASE DOMACI VYROBA: DOMACI CHLEB, MOZZARELLA, STRACCIATELLA BURRATA, RICOTTA, AIOLI, SALSICCIA, TESTOVINY,
TESTO NA PINSU, DEZERTY. /////] MOZNOST BEZLEPKOVE PASTY - INFORMACE U OBSLUHY



PIZZA - PINSA ROMANA

PINSA Romana — Uz jste nékdy snili o zdravejsi, lehci a stravitelnéjsi verzi pizzy?

Mame pro vds dobrou zpravu. Tato fimska pizza nebo-li Pinsa Romana je starodavnd, zdravejsi a lehCi verze klasické pizzy.

Plvodni receptura saha a7 do dob Rimské fise. Slovo pinsa pochdzi z latiny ,pinsére®, coz znamend protdhnout se,
pfitlacit a prodlouzit — coz je technika pouzivana také k tvarovdni pizzy a focaccie. Zplsob Upravy tésta je pfi pfipravé

pinsy zcela zdsadni — tésto musi byt tenké a ovalné.

Pinsa byla tak oblibend, Ze byla nabizena i jako obét Bohlim pro ziskani jejich naklonnosti.

Pinsa Romana, v moderni verzi, kterou dnes zname, je vyrobena ze 3 druhd mouky: pSeni¢nd (hladkd), sdjovd a ryzova

mouka, ma vysoké procento hydratace, podlouhly ovalny tvar s lehkym vzduSnym vnitikem a lahodnou krustou.

Pinsa Romana je jedinecny produkt, ktery se vyznacuje pfesnymi kroky zpracovani, které zahrnuiji jiny typ tésta, kynuti a peceni ve

srovnani s klasickou pizzou. Prvnim viditelnym rozdilem je ovalny tvar, elipsa, ktera umoznuje rovnomérné propeceni bez rozdilli mezi
stfedem a okraji. Druhy rozdil pozndte pfi ochutndni. Od prvniho kousnuti Pinsa Romana ucitite kfupavost vnéjsiho tésta a mékkost jeho
stfidky. Tento kontrast nabizi jedinecny zazitek. Diky své lehkosti a stravitelnosti si Pinsa podmanila zakazniky a nadSence nejen v Italii,
ale po celém svété. Dodnes existuji jen necelé dvé stovky certifikovanych restauraci, které svym zdkaznik(im nabizeji Originale Pinsa

Romana se vSemi jejimi vlastnostmi a zvldstnostmi.

JSME PRVNi PINSERIA ORIGINALE - PIZZERIA TOHOTO TYPU V CELEM NASEM REGIONU

PINSA CON PARMIGIANO Pinsa s parmazanem, extrapanenskym olivovym olejem a ¢erstvou bazalkou
MARINARA Tomaty, ¢esnek, bazalka a ¢erné olivy

MARGHERITA Tomaty, mozzarella, ¢erstvd bazalka

PROSCIUTTO COTTO Tomaty, mozzarella, $unka

SALAMI Tomaty, mozzarella, mildnsky saldm

VEGETARIANA Tomaty, mozzarella, lilek, cuketa, cherry raj¢étka, pe¢end paprika a rucola

QUATTRO FORMAGGI Tomaty, mozzarella, gorgonzola, taleggio, parmigiano

PROSCIUTTO CRUDO E SCAGLIE DI PARMIGGIANO Tomaty, mozzarella, su$end Sunka a parmazénové hobliny
TONNO E CIPOLLA Tomaty, mozzarella, turidk a cibule

HAWAI Tomaty, mozzarella, ananas a $unka

QUATTRO STAGIONI Tomaty, mozzarella, pe¢end paprika, an¢ovicky, prosciutto cotto

RICOTTA E SPINACI Tomaty, mozzarella, ricotta a listovy $penat

MESSICANA Tomaty, mozzarella, salamino picante ,,SPIANATA®, chilli

CARBONARA BIANCA

Mozzarella, panceta, vajecny Zloutek s lanyzovym olivovym olejem, mascarpone krém s pecorinem
SALAMATA Tomaty, mozzarella, milansky saldm, panceta, spianata (italsky pikantni salam)
CAPRICIOSA Tomaty, mozzarella, du$ena Sunka, zampiony, artycoky, olivy

MILANESE BIANCA Mozzarella, mildnsky saldm, panceta, cibule

239;-
239,-
269,-
285,
285,-
289,
339,-
339,-
299,-
299,-
319,-
309,-
299,-

399,-
319,-
329,-
319,-

e
SEZNAM ALERGENU PREDLOZI OBSLUHA NA VYZADANI, COPERTO: 35.- NAKLAD NA STOLOVANI (DOMACI CHLEB S AIOLI

DOCHUCOVACI PROSTREDKY, PROSTIRANI), POLOVICNi PORCE UCTUJEME 70 % Z CENY CELEHO JIDLA,
DORTOVNE: DONOS VLASTNIHO DORTU 70,- KC/0SOBA, KORKOVNE: DONOS VLASTNIHO ViNA 499,-/LAHEV



PINSA ROMANA GOURMET ------ === s s m s o e e e e e e e e e e e e e e e e
PINSA SALMONE AFFUMICATO BIANCA Mozzarella panna, salmone affumicato, cipolla rossa e timo 469,-

Smetanovy zdklad, mozzarella, uzeny losos, ¢ervena cibulka a ¢erstvy tymidn

PINSA CAPRESE DI BUFALA Pomodoro, rucola, mozzarella di bufala, pomodorini e basilico fresco 439 -
Tomaty, rucola, trhand mozzarella di bufala, cherry raj¢dtka a Cerstvd bazalka

PINSA STRACCIATELLA E CRUDO Pomodoro, rucola, prosciutto crudo, pomodorini, stracciatella, basilico fresco 449,
Tomaty, rucola, suSend Sunka, cherry rajCatka, straciatella (trhana mozzarella se smetanou) a Cerstvd bazalka

PINSA CARPACCIO DIMANZO Pomodoro, carpaccio di manzo, rucola, pomodori secchi e scaglie di Parmigiano 419 -
PINSA BOSCAIOLA E SALSICCIA BIANCA Mozzarella affumicata fior di late, porcini, salsiccia e patate a fette 479,

Bila pinsa s uzenou mozzarellou fior di late, hfiby, salsicciou a tenkymi bramborovymi chipsy

PINSA AGRO DOLCE Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, spianata, cipolline caramelate e crema di accetto balsamico 399,
Tomaty, mozzarella, gorgonzola, spianata (pikantni italsky salamek) karamelizované cibulky a balzamikovy krém

PINSA PERA ENOCIBIANCA Mozzarella, pera arrosto, gorgonzola, ricotta, prosciutto cotto e noci 389, -
Mozzarella, pecena hruska, gorgonzola, ricotta, dusend Sunka a vlasské ofechy

PINSA PEPERONIBIANCA Mozzarella, pe¢ené papriky, domaci ricotta, rucola a krém z balzamikového octa 339,-
PINSA GAMBERONI Tomaty, mozzarella, tygfi krevety, ¢esnek, petrzel 589,
PINSA FRUTTI DI MARE Tomaty, mozzarella, mo¥ské plody, ¢esnek a petrzel 589,
PRIDAVKY NAPINSU - -« - -« - s e e e e e e e e e e
AGLIO-CESNEK 39-  KREVETY 299 -
CIPOLLA ROSSA-CERVENA CIBILE 39-  COZZE-SLAVKY 199,-
PEPERONCINO-CHILLI PAPRICKY 39-  PROSCIUTTO COTTO-DUSENA SUNKA 79,-
POMODORINI-CHERRY RAJCATKA 79-  PROSCIUTTO CRUDO-SUSENA SUNKA 119,-
ZUCCHINA-CUKETA 49-  SALMIMILANO-MILANSKY SALAM 89,-
MELANZANE-LILEK 49-  SPIANATA- PIKANTNI SALAM 89 -
PEPERONI-PAPRIKA 49-  SPECK TIROLESE-TYROLSKY SPEK 89 -
RUCOLA-RUKOLA 79-  CARPACCIO 199.-
FUNGHI-ZAMPIONY 59,-  PETTODIPOLLO-KURECI PRSICKO 149-
PORCINI-HRIBY 119  PANNA-SMETANA 79-
PATATE A FETE-BRAMBOROVY CHIPS 39-  CAPERI-KAPARY 39 -
BASILICO-BAZALKA 39-  UOVO-VEJCE 39 -
ROSMARINO-ROZMARYN 39-  ANANAS 49 -
TIMO-TYMIAN 39-  PANCETA 99.-
SPINACI-LISTOVY SPENAT 89-  POMODORI SECCHI-SUSENA RAJCATA 79,-
OLIVE-OLIVY 59,-  FRUTTIDI MARE-MORSKE PLODY 299.-
TALEGIO 99-  GORGONZOLA 99.-
RICOTTA 99-  STRACCIATELLA 159,-
ACCIUGHE-ANCOVICKY 99-  TONNO-TUNAK 99.-
MOZZARELLA 89-  PARMIGIANO-PARMAZAN 99.-



Lo c ALE >EQISITOZRAETEEIT5_IAI\N9< MENU

ANTIPASTI ~ VORSPEISEN -- - - - -- === --- === xxnmmssmmmmmseemmmse e e mmmne oo oo oo oo e e oo

ANTIPASTI MISTIITALIANI Mix aus italienischen Vorspeisen (ca. fiir 2 Personen)

BRUSCHETTA AL POMODORO Hausgemachtes gerdstetes Brot mit einer Mischung aus Tomaten,
Basilikum und nativem Olivendl extra

BURRATA SULETTO DI RUCOLA, POMODORINI MEZZ0 ARROSTO, PROSCIUTTO, CRUDO,

SALSA VERDE E BASILICO FRESCO BURRATA auf Rucola mit halbgerdstete Kirschtomaten, Rohschinken,
frisches Basilikumpest, frisches Basilikum

CARPACCIO DI MANZO0 Rinderfilet-Carpaccio mit Parmesan und Rucola
INSALATA CAPRESE DI BUFALA

Biiffelmozzarella serviert auf Rucola mit Cherrytomaten und frischem Basilikum

CIOTOLINA DELLE OLIVE Eine Schiissel mit italienischen Oliven
AIOLICON AGLIO E PANE DELLA CASA Hausgemachtes italienisches Brot und Knoblauchaufstrich

VITELLO TONNATO Rosafarbene Kalbskeule auf Wurzelgemiise gebacken, kalt in diinnen Scheiben serviert
mit Thunfisch-Kapern-Salsa mit hausgemachter Mayonnaise und frittierten Kapern

INSALATE = SALATE - - - - - = - -x == s s s x e e m oo e e e oo e oo e e e oo e e e oo e e oo

INSALATA MISTA DI INSALATE VERDI CON POMODORINI Mix aus Blattsalaten mit Kirschtomaten
INSALATA CESARE DI POLLO Caesar Salad mit gebackener Hahnchenbrust und hausgemachten Croutons
GAMBERI FRITTIIN CARROZZA DI PANCO, MAIONESE DI LIMONE DELLA CASA

Gebratene Tigergarnelen mit hausgemachter Zitronenmayonnaise und serviert auf einer Mischung aus Blattsalaten

INSALATA DI RUCOLA, POMODORINI E SCAGLIE DI PARMIGIANO

Rucola-Kirsch-Tomaten-Salat mit gehobeltem Parmesan

ZUPPE — SUPPEN - - <<= == << oo oo e o oo oo nn s o

PAPPA AL POMODORO Hausgemachte Tomatensuppe mit frischem Basilikum konzentriert mit Ciabatta

PRIMIPIATTI-PASTA ------ === === -nmsssmmsmmmsmmmsmmm e e o e n o em oo e oo oo oo oo

LINGUINE FATTE AL MANO Al GAMBERI PICCANTI, POMODORINI E ZUCCHINE

Handgemachte Linguine mit Knoblauchgarnelen, Kirschtomaten, Zucchini und Chili
BUCATINI ALLA CARBONARA , Hohle Spaghetti“ CARBONARA - Ei, Pancetta, Parmesan und Pfeffer
TAGLIATELLE DELLA CASA CON POMODORINI, STRACCIATELLA DI CASA E GRANELLA DI PISTACCHIO

Lange Nudeln Pasta mit Kirschtomaten, unserer hausgemachten Stracciatella, frischem Basilikum
und zerstoBene Pistazien

TAGLIATELLE DELLA CASA BOLOGNESE Hausgemachte Tagliatelle mit Bolognese-Ragout
LASAGNE BOLOGNESE (PASTA FRESCHA) Hausgemachte Lasagne mit Bologneseragout, iiberbacken mit Mozzarella
RISOTTO Al FUNGHI PORCINI E SCAGLIE DI PARMIGIANO

Italienisches Risotto mit echten Steinpilzen und Parmesanspénen

RAVIOLI DELLA CASA Al FUNGHI PORCINI E RICOTTA AL RAGU DI PORCINI E SCAGLIE DI PECORINO ROMANO

EOLIO DIOLIVA DI TARTUFO BIANCO Hausgemachte Nudelkaramellen(RAVIOLI) gefiillt mit Steinpilzen
und von uns hergestelltem Ricotta mit Pilzragout und gehobeltem Schafskase

299,-
289;-

99,-
149,-
349,-

329,-
329;,-
429,

429,-



SECONDI PIATTI - HAUPTBANGE - --------=---== === xmmssmmsmmme s e e e e e oo oo

PETTO DIPOLLO ALLA GRIGLIA Gegrillte Hiihnerbrust (Sauce nach Wahl im Abschnitt , SAUCES* aufgefiihrt) 289,-
FILETTO DI MAIALE ALLA GRIGLIA Gegrilltes Schweinefilet (Sauce nach Wahl im Abschnitt ,SAUCES* aufgefiihrt) 289,
STRACETTIDIMANZO Geschnetzeltes Rinderentrecota mit Rucola, Cherrytomaten und Parmesanspéne 439,-

PESCE E PRODOTTI DI MARE - Fisch und Meeresfriichte — -----------emmmmmmmmmm e
FILETTO DI SALMONE AL LIMONE E TIMO FRESCO Gebackenes Lachsfilet mit Zitronensauce und frischem Thymian 459,
GAMBERI AGLIO, OLIO, PEPERONCINO E CILIEGINI Geschmorte Garnelen in nativem Olivendl extra mit Knoblauch, 579,

Chilli und Kirschtomaten serviert in einer heiBen Terrakottaschale
COZZE ALLAMARINARA Meeresmuscheln in WeiBwein und Tomaten mit Knoblauch, 500g 5719,

T Y 1 PP

SALSA AL PEPE VERDE Demi Glace und Sahnesauce mit griinem Pfeffer 19,
RAGU DI FUNGHI PORCINI Steinpilzragout auf Sahne 89,-
DEMI GLACE AL VINOROSSO Hausgemachte ,Demi Glace* mit reduziertem Rotwein 69,-
MAIONESE - KETCHUP MAYONNAISE - KETCHUP 30,-

CONTORNI-BEILABEN -« --=--==++=xssssssssssnnnmnssssesnnnenssssssnnnnssssssnnnsnsssesnnnnnsssesnnnns

PATATE SALTATE CON CIPOLLA, PANCETA E AGLIO Bratkartoffeln mit Zwiebeln, Pancetta und Knoblauch 119,
PATATE ARROSTO AL ROSMARINO Ofenkartoffeln auf Rosmarin 89,
PATATINE FRITE Pommes frittes 109,-
VERDURA ALLA GRIGLIA Gegrilltes mediterranes Gemiise 149.-
SPINACI AL BURRO E AGLIO Biattspinat auf Butter und Knoblauch 119,
PANE DELLA CASA, CESTIND Hausgemachtes Brot, kleiner Korb 99,-

DOLCE - NACHSPEISEN - ===« === xnnnsemmmsenmmssnnassanasansssan st mn s sen s nea s s mm e ama e mmm e mmaas

TIRAMISU DELLA CASA Hausgemachtes Tiramisu 159,-
FONDAN DELLA CASA ALL TORONE DI NOCI CON SALSA DI LAMPONI, GELATO DI VANIGLIA EPANNA MONTATA 199,

Hausgemachter Haselnuss-Nougat-Fondant mit Himbeersalsa, Vanilleeis und hausgemachter Schlagsahne

GELATO-EISBECHER - ------++========sssserennmmssssssnnnmnsssssnnnnnssssessnnnnssssssnnnsnsssesnnnnns

SORBETTO AL LIMONE CON PROSECCO EXTRA DRY Zitronensorbet mit Prosecco 159,-
GELATI MISTI DI CREMA CON NOCI Eismischung mit Niissen, Karamell, Schokolade und Schlagsahn 179,-
GELATO DI VANIGLIA CON LAMPONIBOLENTI Vanilleeis mit heiBen Himbeeren und hausgemachter Schlagsahne 179,
PALLINA DI GELATO Eine Kugel Eis 69,-

N

UNSERE INLANDSPRODUKTION: HAUSGEMACHTES BROT, MOZZARELLA, STRACCIATELLA, BURRATA, RICOTTA, AIOLI, SALSICCIA,
PASTA, PINSU-TEIG, DESSERTS ///// Glutenfreie Pasta-Option - Informationen beim Service erhéltlich



PIZZA - PINSA ROMANA

PINSA Romana — Haben Sie jemals von einer gesiinderen, leichteren und bekommlicheren Version von Pizza getrdumt?
Wir haben gute Nachrichten fiir Sie. Diese romische Pizza oder Pinsa Romana ist eine alte, gesiindere und leichtere Version
der klassischen Pizza.Das Originalrezept stammt aus der Zeit des Romischen Reiches. Das Wort Pinsa kommt vom lateinis-
chen ,pinsere®, was dehnen, driicken und dehnen bedeutet — eine Technik, die auch zum Formen von Pizza und Focaccia
verwendet wird. Die Art der Teigzubereitung ist bei der Zubereitung von Pinsa unbedingt erforderlich - der Teig muss diinn
und oval sein.

Pinsa Romana, in der modernen Version, die wir heute kennen, besteht aus 3 Mehlsorten: Weizen- (normales), Soja- und
Reismehl, hat einen hohen Feuchtigkeitsgehalt, eine langliche ovale Form mit einem leichten, luftigen Inneren und einer
kostlichen Kruste.

Pinsa Romana ist ein einzigartiges Produkt, das sich durch prazise Verarbeitungsschritte auszeichnet, die eine andere Art von Teig,
Aufgehen und Backen im Vergleich zu einer klassischen Pizza umfassen. Der erste sichtbare Unterschied ist die ovale Form, eine Ellipse,
die ein gleichmé&Biges Backen ohne Unterschiede zwischen der Mitte und den R&ndern ermdglicht. Den zweiten Unterschied merkt man
beim Schmecken. Schon beim ersten Bissen von Pinsa Romano spiiren Sie die Knusprigkeit des dueren Teigs und die Weichheit seiner
Krume. Dieser Kontrast bietet ein einzigartiges Erlebnis. Dank seiner Leichtigkeit und Verdaulichkeit hat Pinsa Kunden und Liebhaber
nicht nur in Italien, sondern auf der ganzen Welt erobert. Bis heute gibt es nur weniger als zweihundert zertifizierte Restaurants,

die ihren Kunden Originale Pinsa Romana mit all ihren Eigenschaften und Besonderheiten anbieten.

WIR SIND DIE ERSTE PINSERIA ORIGINALE - PIZZERIA DIESER ART IN UNSERER GESAMTEN REGION

PINSA CON PARMIGIANO Pinsa mit Parmesan, nativem Olivendl extra und frischem Basilikum 239.-
MARINARA Tomaten, Knoblauch, Basilikum und schwarze Oliven 239.-
MARGHERITA Tomaten, Mozzarella, frischer Basilikum 269,
PROSCIUTTO COTTO Tomaten, Mozzarella, Schinken 285,
SALAMI Tomaten, Mozzarella, Mailander Salami 285,
VEGETARIANA Tomaten, Mozzarella, Auberginen, Zucchini, Kirschtomaten, gerdstete Paprika und Rucola 289 -
QUATTRO FORMAGGI Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Taleggio, Parmigiano 339 -
PROSCIUTTO CRUDO E SCAGLIE DI PARMIGGIANO Tomaten, Mozzarella, getrockneter Schinken und Parmesan 339 -
TONNO E CIPOLLA Tomaten, Mozzarella, Thunfisch und Zwiebeln 299 -
HAWAI Tomaten, Mozzarella, Ananas und Schinken 299 -
QUATTRO STAGIONI Tomaten, Mozzarella, gerdstete Paprika, Sardellen, Prosciutto Cotto 319,-
RICOTTA E SPINACI Tomaten, Mozzarella, Ricotta und Blattspinat 309,-
MESSICANA Tomaten, Mozzarella, Salamino piccante , SPIANATA®, Chili 299 -
CARBONARA BIANCA Mozzarella, Pancetta, Eigelb mit Triiffel-Olivendl, Mascarpone-Creme mit Pecorino-Kése 359 -
SALAMATA Tomaten, Mozzarella, Maildnder Salami, Pancetta, Spianata (italienische scharfe Salami) 319,-
CAPRICIOSA Tomaten, Mozzarella, Schinken, Oliven, Artischocken, Pilze 329.-
MILANESE BIANCA Mozzarella, Mailander Salami, Pancetta, Zwiebeln 319,

[T 1111111111111 1117111111117 17711111111171111117111171111177117
LISTE DER ALLERGENE, DIE VOM BETREIBER AUF ANFRAGE VORZULEGEN SINDA.
Wir berechnen 70 % des Preises einer halben Portion. Coperto - Essenskosten (Gedeck, Ole, Aceto, Brat, Aioli) 35.- /1 Persan.
Kuchenpauschale (Kuchen selber liefern) 70,-/ 1 Person. Korkgebiihr (eigene Weinspende) 499 - fiir 1 Flasche.



PINSA ROMANA GOURMET ------ === s s m s o e e e e e e e e e e e e e e e e
PINSA SALMONE AFFUMICATO BIANCA Mozzarella panna, salmone affumicato, cipolla rossa e timo 469,

Mozzarella, Cremebasis, Raucherlachs, rote Zwiebel und frischer Thymian

PINSA CAPRESE DI BUFALA Pomodoro, rucola, mozzarella di bufala, pomodorini e basilico fresco 439,-
Tomaten, Rucola, gezupfte Mozzarella di Bufala, Kirschtomaten und frisches Basilikum

PINSA STRACCIATELLA E CRUDO Pomodoro, rucola, prosciutto crudo, pomodorini, stracciatella, basilico fresco 449 -
Tomaten, Rucola, Trockenschinken, Kirschtomaten, Stracciatella (zerkleinerter Mozzarella mit Sahne) und frischem Basilikum

PINSA CARPACCIO DIMANZO Pomodoro, carpaccio di manzo, rucola, pomodori secchi e scaglie di Parmigiano 419 -
Tomaten, Carpaccio vom Rind, Rucola, sonnengetrocknete Tomaten und gehobelter Parmesan
PINSA BOSCAIOLA E SALSICCIA BIANCA Mozzarella affumicata fior di late, porcini, salsiccia e patate a fette 419,

WeiBe Pinsa mit gerauchertem Mozzarella Fior di Latte, Champignons, Salsiccia und diinnen Kartoffelchips

PINSA AGRO DOLCE Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, spianata, cipolline caramelate e crema di accetto balsamico 399,
Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Spianata (wirzige italienische Salami), karamellisierte Zwiebeln und Balsamico-Creme

PINSA PERA ENOCIBIANCA Mozzarella, pera arrosto, gorgonzola, ricotta, prosciutto cotto e noci 389,-
Mozzarella, gerdstete Birne, Gorgonzola, Ricotta, gedampfter Schinken und Walniisse

PINSA PEPERONIBIANCA Mozzarella, gerdstete Paprika, hausgemachter Ricotta, Rucola und Balsamico-Creme 339,-
PINSA GAMBERONI Tomaten, Mozzarella, Riesengarnelen, Knoblauch, Petersilie 589,
PINSA FRUTTI DI MARE Tomaten, Mozzarella, Meeresfriichte, Knoblauch und Petersilie 589,
PINSAABELAGE -- -+ - - === m s e e ettt o oo oottt
AGLIO-KNOBLAUCH 39,- GARNELEN 299,
CIPOLLA ROSSA-ROTE ZWIEB 39,- COZZE-MUSHELN 199,-
PEPERONCINO-CHILISCHOTEN 39,- PROSCIUTTO COTTO 19,-
POMODORINI-KIRSCHTOMATEN 19, PROSCIUTTO CRUDO 119,-
ZUCCHINA- ZUCCHIN 49,- SALMI MILANO-MILANO SALAMI 89,-
MELANZANE-AUBERGINE 49,- SPIANATA-SPICY SALAMI 89,-
PEPERONI-PFEFFER 49,- SPECK TIROLESE-TIROLER SPEC 89,-
RUCOLA 19, CARPACCIO 199,-
FUNGHI-CHAMPIGNON 59,- PETTO DI POLLO-HUHNERBRUST 149,-
PORCINI-STEINPILZEN 119,- PANNA-CREME 19,
PATATE A FETE-KARTOFFELCHIPS 39,- CAPERI- KAPARY 39,-
BASILICO-BASILIKUM 39,- UOVO-EI 39,-
ROSMARINO-ROSEMARIN 39,- ANANAS-PINEAPPLE 49,-
TIMO-THYMIAN 39,- PANCETA 99,-
SPINACI-SPINAT 89,- POMODORI SECCHI-DRIED TOMATOES 19,
OLIVE-OLIVEN 59,- FRUTTI DI MARE-MEERESFRUCHTE 299,
TALEGIO 99,- GORGONZOLA 99,-
RICOTTA 99,- STRACCIATELLA 159,-
ACCIUGHE-SARDELLEN 99,- TONNO-TUNA 99,-

MOZZARELLA 89,- PARMIGIANO-PARMESAN CHEESE 99,-



LVOCALE F!ZZER|A MENU

ANTIPAST] - APPETIZERS - -+ -+ -======+=sxsssssssssssnsnmnssssssnnnmssssssnnnnsssssesnnnnnsssennns

ANTIPASTIMISTIITALIANI Mix of Italian appetizers (approx. for 2 people)
BRUSCHETTA AL POMODORO homemade toasted bread with a mixture of tomatoes, basil and extra virgin olive oil

BURRATA SU LETTO DI RUCOLA, POMODORINI MEZZ0 ARROSTO, PROSCIUTTO, CRUDO,

SALSA VERDE E BASILICO FRESCO Burata mozzarella on arugula withsemi-roasted cherry tomatoes, cured ham,
fresh basil pesto and fresh basil

CARPACCIO DI MANZO Beef sirloin carpaccio with parmesan cheese and arugula

INSALATA CAPRESE DI BUFALA Buffalo mozzarella served on arugula with cherry tomatoes and fresh basil
CIOTOLINA DELLE OLIVE Bow! of ltalian olives

AIOLI CON AGLIO E PANE DELLA CASA Homemade bread with garlic salsa

VITELLO TONNATO Veal leg baked until pink on root vegetables, served cold in thin slices
with tuna-caper salsa with homemade mayonnaise and fried capers

INSALATE - SALADS ---= - === -« == o o oo ot oo oo 2 2 m s oo

INSALATA MISTA DI INSALATE VERDI CON POMODORINI Mixed green salad with cherry tomatoes
INSALATA CESARE DI POLLO Caesar salad with roasted chicken breast and homemade croutons
GAMBERI FRITTIIN CARROZZA DI PANCO, MAIONESE DI LIMONE DELLA CASA

Fried tiger prawns with homemade lemon mayonnaise and served on a mix of leafy salads

INSALATA DI RUCOLA, POMODORINI E SCAGLIE DI PARMIGIANO

Arugula and cherry tomato salad with parmesan shavings

ZUPPE ~SOUPS -« --==-==ssxxnnmmnsssssnnnnmnsssesannnsssistsannasss st annassae s annna s aae s nnna

PAPPA AL POMODORO Homemade tomato soup with fresh basil concentrated with ciabatta

PRIMIPIATTI - TESTOVINY -« ----===-x-mmsssmmmmsemmmms e e oo oo e e e mme oo e oo

LINGUINE FATTE AL MANO Al GAMBERI PICCANTI, POMODORINI E ZUCCHINE

Handmade linguine with shrimp on garlic, cherry tomatoes, zucchini and chilli

BUCATINI ALLA CARBONARA Bucatini with egg, panceta, parmesan and pepper
TAGLIATELLE DELLA CASA CON POMODORINI, STRACCIATELLA DI CASA E GRANELLA DI PISTACCHIO

EN

299,-
289;-

99,-
149;-
349,-

299;-
319;-

Homemade fresh pasta large-format with cherry tomatoes, our homemade stracciatella, fresh basil and crushed pistachios

TAGLIATELLE DELLA CASA BOLOGNESE Homemade TAGLIATELLE with bolognese ragout
LASAGNE BOLOGNESE (PASTA FRESCHA) Lasagna with bolognese ragout, baked with mozzarella
RISOTTO Al FUNGHI PORCINI E SCAGLIE DI PARMIGIANO

Italian risotto with real porcini mushrooms and parmesan shavings

RAVIOLI DELLA CASA Al FUNGHI PORCINI E RICOTTA AL RAGU DI PORCINI E SCAGLIE DI PECORINO ROMANO
EOLIO DIOLIVA DI TARTUFOBIANCO Homemade pasta RAVIOLI filled with porcini mushrooms

and ricotta made by us with mushroom ragu and shavings of sheep's cheese

-------------- OPTION GLUTEN-FREE PASTE - INFORMATION FROM THE OPERATOR

329,-
329,-
429,-

429,-




SECONDI PIATTI - MAIN COURSES - --- ---=« --== --=x-msxmmsmmmes s e oo oo o oo oo e oo

PETTO DIPOLLO ALLA GRIGLIA Grilled chicken breast (choice of sauce listed in the ,SAUCES* section) 289 -
FILETTO DI MAIALE ALLA GRIGLIA Grilled pork tenderloin (choice of sauce listed in the , SAUCES* section) 289,-
STRACETTIDIMANZO Shredded slices of beef entrecota with arugula, cherry tomatoes and parmesan shavings 439,

PESCE E PRODOTTI DIMARE — FISH AND SEAFOOD - - ----- - <<= - xxmms s semmmeemmmmse oo e e oo

FILETTO DI SALMONE AL LIMONE E TIMO FRESCO Baked salmon fillet with lemon sauce and fresh thyme 459 -
GAMBERI AGLIO, OLIO, PEPERONCINO E CILIEGINI Stewed shrimp in extra virgin olive oil with garlic, chilli 579,-
COZZE ALLA MARINARA Sea mussels in white wine and tomatoes with garlic, 500g 579,

SALSE — OMACKY - - - == - == m o mm e m e m oo e

SALSA AL PEPE VERDE Cream sauce of demi glace and green pepper 19,
RAGU DI FUNGHI PORCINI Mushroom ragout on cream 89,-
DEMI GLACE AL VINOROSSO Homemade ,,demi glace* with reduced red wine 69,-
MAIONESE - KETCHUP Mayonnaise / ketchup 1pc 30,-

CONTORNI - SIDEDISHES --- - ---= - <= ==« x-=xxmm e e oo e e oo e oo oo e oo e oo e oo e oo o e

PATATE SALTATE CON CIPOLLA, PANCETA E AGLIO Roasted potatoes with onion, pancetta and garlic 19,-
PATATE ARROSTO AL ROSMARINO Baked potatoes on rosemary 89,-
PATATINE FRITE French fries 109,-
VERDURA ALLA GRIGLIA Grilled Mediterranean vegetables 149,-
SPINACI AL BURRO E AGLIO Leaf spinach on butter and garlic 19,-
PANE DELLA CASA, CESTINO Homemade bread, waffles 99,-

DOLCE - DESSERTS - --- == == m o s e e e e e e e e e e e e e
TIRAMISU DELLA CASA Homemade tiramisu 159,-
FONDAN DELLA CASA ALL TORONE DI NOCI CON SALSA DI LAMPONI, GELATO DI VANIGLIA EPANNA MONTATA  199,-

Homemade hazelnut nougat fondant with raspberry salsa, vanilla ice cream and homemade whipped cream

GELATO —ICE CREAM - ----===---=====-xmmmsssmmmmsmmmmma e oo oo e e oo e e oo e e e oo e oo mme oo ena

SORBETTO AL LIMONE CON PROSECCO EXTRA DRY Lemon sorbet with prosecco 159,-
GELATIMISTI DI CREMA CON NOCI Mix of ice cream with nuts, caramel, chocolate and whipped cream 179,-
GELATO DI VANIGLIA CON LAMPONI BOLENTI Vanilla ice cream with hot raspberries and homemade whipped cream  179,-
PALLINA DI GELATO A scoop of ice cream 69,-

N

OUR DOMESTIC PRODUCTION: HOMEMADE BREAD, MOZZARELLA, STRACCIATELLA, BURRATA, RICOTTA,
AIOLI, SALSICCIA, PASTA, PINSA, DESSERTS



PIZZA - PINSA ROMANA

PINSA Romana — Have you ever dreamed of a healthier, lighter and more digestible version of pizza?

We have good news for you. This Roman pizza or Pinsa Romana is an ancient, healthier and lighter version of the classic
pizza. The original recipe dates back to the times of the Roman Empire. The word pinsa comes from the Latin “pinsere”
which means to stretch, press and extend — a technique also used to shape pizza and focaccia. The way the dough

is prepared is absolutely essential when preparing pinsa - the dough must be thin and oval.

Pinsa was so popular that it was even offered as an offering to the Gods to gain their affection.

Pinsa Romana, in the modern version we know today, is made of 3 types of flour: wheat (plain), soy and rice flour,

has a high percentage of hydration, an elongated oval shape with a light airy interior and a delicious crust.

Pinsa Romana is a unique product characterized by precise processing steps that include a different type of dough, rising and baking

compared to a classic pizza. The first visible difference is the oval shape, an ellipse that allows for even baking without differences

between the center and the edges. You can tell the second difference when you taste it. From the first bite of Pinsa Romano, you will feel

the crunchiness of the outer dough and the softness of its crumb. This contrast offers a unique experience. Thanks to its lightness

and digestibility, Pinsa has conquered customers and enthusiasts not only in Italy, but all over the world. To this day, there are only less
than two hundred certified restaurants that offer their customers Originale Pinsa Romana with all its characteristics and peculiarities.

WE ARE THE FIRST PINSERIA ORIGINALE - PIZZERIA OF THIS TYPE IN OUR ENTIRE REGION

PINSA CON PARMIGIANO Pinsa with Parmesan cheese, extra virgin olive oil and fresh basil

MARINARA Tomatoes, garlic, basil and black olives

MARGHERITA Tomatoes, mozzarella, fresh basil

PROSCIUTTO COTTO Tomatoes, mozzarella, ham

SALAMI Tomatoes, mozzarella, Milanese salami

VEGETARIANA Tomatoes, mozzarella, eggplant, zucchini, cherry tomatoes, roasted peppers and arugula
QUATTRO FORMAGGI Tomatoes, mozzarella, gorgonzola, taleggio, parmigiano

PROSCIUTTO CRUDO E SCAGLIE DI PARMIGGIANO Tomatoes, mozzarella, dried ham and parmesan shavings
TONNO E CIPOLLA Tomatoes, mozzarella, tuna and onions

HAWAI Tomatoes, mozzarella, pineapple and ham

QUATTRO STAGIONI Tomatoes, mozzarella, roasted peppers, anchovies, prosciutto cotto

RICOTTA E SPINACI Tomatoes, mozzarella, ricotta and leafy spinach

MESSICANA Tomatoes, mozzarella, salamino piccante ,SPIANATA®, chili

CARBONARA BIANCA

Mozzarella, pancetta, egg yolk with truffle olive oil, mascarpone cream with pecorino cheese
SALAMATA Tomatoes, mozzarella, Milanese salami, pancetta, spianata (Italian spicy salami)
CAPRICIOSA Tomatoes, mozzarella, steamed ham, mushrooms, artichokes, olives

MILANESE BIANCA Mozzarella, Milanese salami, pancetta, onion

239,-
239;,-
269,
285,-
285,
289,
339,-
339,-
299,-
299,-
319,-
309,-
299,-
399,

319;-
329,-
319,-

N

LISTOF ALLERGENS TO BE SUBMITTED BY THE SERVICE ON REQUESTA.

We charge 70% of the price of a half portion. Coperto - cost of dining (place setting, oils, acetto, bread, aioli) 35.- KE / 1 person.

Cake fee (deliver your own cake) 70,-/ 1 person / Cork fee (own wine donation) 499.- for 1 bottle.



PINSA ROMANA GOURMET ------ === s s m s o e e e e e e e e e e e e e e e e
PINSA SALMONE AFFUMICATO BIANCA Mozzarella panna, salmone affumicato, cipolla rossa e timo 469,

Cream baseMozzarella, smoked salmon, red onion and fresh thyme

PINSA CAPRESE DI BUFALA Pomodoro, rucola, mozzarella di bufala, pomodorini e basilico fresco 439 -
Tomatoes, arugula, torn mozzarella di bufala, cherry tomatoes, and fresh basil

PINSA STRACCIATELLA E CRUDO Pomodoro, rucola, prosciutto crudo, pomodorini, stracciatella, basilico fresco 449 -
Tomatoes, arugula, dried ham, cherry tomatoes, stracciatella (shredded mozzarella with cream) and fresh basil

PINSA CARPACCIO DIMANZO Pomodoro, carpaccio di manzo, rucola, pomodori secchi e scaglie di Parmigiano 419 -
Tomatoes, beef carpaccio, arugula, sun-dried tomatoes and parmesan shavings

PINSA BOSCAIOLA E SALSICCIA BIANCA Mozzarella affumicata fior di late, porcini, salsiccia e patate a fette 419,

White pinsa with smoked mozzarella fior di latte, mushrooms, salsiccia and thin potato chips

PINSA AGRO DOLCE Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, spianata, cipolline caramelate e crema di accetto balsamico ~ 399,-
Tomatoes, mozzarella, gorgonzola, spianata (spicy Italian salami), caramelized onions and balsamic cream

PINSA PERA E NOCI BIANCA Mozzarella, pera arrosto, gorgonzola, ricotta, prosciutto cotto e noci 389,-
Mozzarella, roasted pear, gorgonzola, ricotta, steamed ham and walnuts

PINSA PEPERONIBIANCA Mozzarella, roasted peppers, homemade ricotta, rocket and balsamic vinegar cream 339-
PINSA GAMBERONI Tomatoes, mozzarella, tiger prawns, garlic, parsley 589,-
PINSA FRUTTI DI MARE Tomatoes, mozzarella, seafood, garlic and parsley 589,-
PINS ALLOWANCES - --- === === - mmmmm e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e
AGLIO-GARLIC 39,- PRAWNS 299
CIPOLLA ROSSA-RED ONION 39,- COZZE-MUSSELS 199,-
PEPERONCINO-CHILI PEPPERS 39,- PROSCIUTTO COTTO-STEWED HAM. 19,
POMODORINI-CHERRY TOMATOES 19, PROSCIUTTO CRUDO-DRIED HAM 119,-
ZUCCHINA- ZUCCHIN 49,- SALMI MILANO-MILANO SALAMI 89,-
MELANZANE-EGGPLANT 49,- SPIANATA- SPICY SALAMI 89,-
PEPERONI-PEPPER 49,- SPECK TIROLESE-TYROLIAN BACON 89,-
RUCOLA-ARUGULA 19, CARPACCIO 199,-
FUNGHI-CHAMPIONS 59,- PETTO DI POLLO-CHICKEN BREAST 149,-
PORCINI-MUSHROOMS 109, PANNA-CREAM 19,
PATATE A FETE-POTATO CHIPS 39,- CAPERI- CAPERS 39,-
BASILICO-BASIL 39,- UOVO-EGG 39,-
ROSMARINO-ROSEMARY 39,- ANANAS-PINEAPPLE 49,
TIMO-THYME 39,- PANCETA 99,-
SPINACI-SPINACH 89,- POMODORI SECCHI-DRIED TOMATOES 19,
OLIVE-OLIVES 59,- FRUTTI DI MARE-SEAFO0D 299,
TALEGIO 99,- GORGONZOLA 99,-
RICOTTA 99,- STRACCIATELLA 159,-
ACCIUGHE-ANCHOVIES 99,- TONNO-TUNA 99,-

MOZZARELLA 89,- PARMIGIANO-PARMESAN CHEESE 99,-



LO c ALE >ﬁ?ISITOZRAETEEIT5_IAI\Né< MENU .

ANTIPASTI - BAKYCKA ----+ «xxennessssmmmmmnnssenieennessstieannesee s nenne e ee s nanne s ee s nanas

ANTIPASTIMISTIITALIANI Cmecb ntanbsiHckux 3aKycok (MpuMepHO Ha 2 NepcoHbl) 699,
BRUSCHETTA AL POMODORO pomalunuii TocT co cMechto MoMUAopoB, 6a3nnnka 1 OMBKOBOTO Macia nepeoro onkuma 219,
BURRATA SULETTO DI RUCOLA, POMODORINI MEZZ0 ARROSTO, PROSCIUTTO, CRUDO, 399,-

SALSA VERDE E BASILICO FRESCO BYPPATA Ha pykone ¢ nononeyeHHbIMIA BULIHEBbIMI PaiuaTKamu, CyLLEHOA LYHBKOI,
yepHbIM 6a3anKOBbIM NECTEM U YepHOW 6a3anKoi

CARPACCIO DI MANZO Kapnauo 13 roBsixbeii Bbpe3Ku C lapMe3aHoM 1 PYKKOSOiA 299 -
INSALATA CAPRESE DI BUFALA 289,-
Mouapenna u3 6ynBONNHOrO MOJIOKA, NOLAHHASA Ha PYKO/Ee C Yeppu U CBEXMM 6a3nINKOM

CIOTOLINA DELLE OLIVE Yalua utanbsiHCKix ofiMBOK 99,
AIOLICON AGLIO E PANE DELLA CASA [omalunuii utanbsiHCKuii x1e6 1 YeCHOYHast casbca 149,-
VITELLO TONNATO Tensubs HoxKa, 3aneyerHast 10 pO30BOro LiBeTa Ha KOPHEN0Aax, N0AaeTcs B XONO[HOM 349 -

BME TOHKUMW IOMTUKAMM C CanibCOM U3 TYHLA 1 KarnepcoB C JOMALIHUM MaNOHE30M U XapeHbIMU Kanepcamu

INSALATE - CATTAT I - - - --- === -======xxmmmsssmmmmmaemmmm e s e oo e oo oo e e oo e oo oo e onas

INSALATA MISTA DI INSALATE VERDI CON POMODORINI Mukc nuctoBbix canatos ¢ nomugopamm 4eppi 219,
INSALATA CESARE DI POLLO Canart Lieapb ¢ 06xapeHHOi KypuHO# rpyaKoii 1 [OMaLLHUMKU FpeHKaMu 329,-
GAMBERI FRITTIIN CARROZZA DI PANCO, MAIONESE DI LIMONE DELLA CASA 349,
YKapeHble TUrpoBble KPeBETKM C JOMALIHMM TMMOHHbBIM MaiioHe30M 1 NOAAITCA C MUKCOM IMCTOBbIX CaNaToB

INSALATA DIRUCOLA, POMODORINI E SCAGLIE DI PARMIGIANO 249,

Canart U3 pyKKosbl ¥ NOMUAOPOB Yeppy C TEPTbIM NapMe3aHoM

ZUPPE — Gyl === === mmmm e e o o o e e e o o o e e o o e e e e o o e e o oo

PAPPA AL POMODORO [omatunuit TOMaTHbIR Cyn CO CBEXMM Ba3MANKOM, KOHLEHTPMPOBaHHbIiA C YnabaTToi 149,-

PRIMIPIATTI - MAKAPOHHBIE UBMETUSL --------=----nss=semmsssmmmmmssmmmmmsammmnasaaaaaas

LINGUINE FATTE AL MANO Al GAMBERI PICCANTI, POMODORINI E ZUCCHINE 449,-
JINHTBUHN PYYHOIA PaBOTbl C YECHOUHBIMU KPEBETKAMM, MOMULOPAMU YEPPU, LyKUHM 1 41K

BUCATINI ALLA CARBONARA Bykatnnun kap6orapa- L0, naH4yeTTa, napMe3saH 1 nepel 299 -
TAGLIATELLE DELLA CASA CON POMODORINI, STRACCIATELLA DI CASA E GRANELLA DI PISTACCHIO 379,

[nuHHbIe, KpynHOdOpPMaTHbIe CBEXWE AOMALLHUE MaKapOoHbl C TOMaTaMi Yeppy, Hallei AoMaLlHe
CTpayaTennoi,ceexu 6a3nankom n ApobneHble GUCTaLLKK

LASAGNE BOLOGNESE (PASTA FRESCHA) Caexas nomaluHsist na3aHbsi ¢ pary 60/10Hbe3€, 3aneyeHHas ¢ mouapennon 329,
TAGLIATELLE BOLOGNESE TA/IbATE/IE no-gomaluHemy ¢ pary 6010Hbe3e 329,-
RISOTTO Al FUNGHI PORCINI E SCAGLIE DI PARMIGIANO 429,-

UTanbsSiHCKOe PU30TTO C HACTOSLLMMM BENbIMI FPUGaMK 1 CTPYXKOI NapMe3aHa
RAVIOLI DELLA CASA Al FUNGHI PORCINI E RICOTTA AL RAGU DI PORCINI E SCAGLIE DI PECORINOROMAND 429 -
EOLIO DIOLIVA DI TARTUFO BIANCO [lomawnss nacta-kapamens (PABUOJIN) ¢ HaunHKoil n3 6enbix rpubos

W NPUrOTOBNEHHON HaMW PUKOTTbI C FPUOHBIM pary U CTPYXXKO OBEYbErO Cbipa



SECONDI PIATTI- OCHOBHOE MEHHD -+ ===+ --=sxsmmssrrmmssrmmmssmmmsemaasema e oo o

PETTO DI POLLO ALLA GRIGLIA KypuHas rpyaka Ha rpune (Bbi6op coyca ykasaH B pasaene «COYCbl») 289,-
FILETTO DI MAIALE ALLA GRIGLIA Csunas Bbipe3ka Ha rpune (Bbi6op coyca yka3aH B pasaene «COYCbl) 289,-
STRACETTIDIMANZO HapesaHHble NOMTUKM aHTPEKOTbI 3 FOBSIANHbI C PYKKOMOIA, NOMUAOPaMK Yeppi 439,-

U CTPYXKOW Napme3aHa

PESCE E PRODOTTIDIMARE - Pb162 1 MOPENPOAYKTbI = ===============smnen e
FILETTO DI SALMONE AL LIMONE E TIMO FRESCO 3aneueHHoe dune n10cocsi ¢ TMMOHHbIM COYCOM 1 CBEXUM TuMbsiHom 459,
GAMBERI AGLIO, OLIO, PEPERONCINO E CILIEGINI TyweHble kpeBeTkn B 01MBKOBOM Mac/ie NepPBOrO XON0AHOMO 579,

OTXMMa C YECHOKOM, Y/ 1 TOMMAOPAaMI Yeppu NMOAAETCA B ropsyeii TeppakoToBOi MUCK
COZZE ALLAMARINARA Muguu B 6enom BHe 1 nomMmuaopax ¢ YecHokom 500r 579,

1] 010 /0]

SALSA AL PEPE VERDE CnunsouHblii coyc n3 semurnaca v 3eneHoro nepua 19,
RAGU DI FUNGHI PORCINI rpu6Hoe pary Ha cruskax 89,-
DEMI GLACE AL VINO ROSSO [lomaLutuii ,,demi glace® ¢ NOHUXEHHbIM COfepXaHNeM KPacHOro BIHA 69,
MAIONESE - KETCHUP Maiiones / ketuyn, 1 wr. 30,-

0101111 2 a1

PATATE SALTATE CON CIPOLLA, PANCETA E AGLIO XapeHbiit kaptodens ¢ nyKom, € NaHYeTToi 1 YeCHOKO 119,
PATATE ARROSTO AL ROSMARINOD 3aneuenHbiit kapTodenb Ha po3mapuHe 89,-
PATATINE FRITE «aptodens dppu 109,-
VERDURA ALLA GRIGLIA CpenusemHomopckme oBoLy Ha rpune 149,-
SPINACI AL BURRO E AGLIO /1vcToBoi# WinuHaT Ha CIMBOYHOM MAc/e 1 YeCHOKe 19,
PANE DELLA CASA, CESTINO [omaluHuii utanbsiHckmii xne6, oluatka 99, -

DOLCE - [1@CE@PTIL _ === === === === mm oo oo o o oo e o o o e o o oo
TIRAMISU DELLA CASA [lomaluHuii Tupammcy 159,-
FONDAN DELLA CASA ALL TORONE DI NOCI CON SALSA DILAMPONI, GELATO DI VANIGLIA EPANNAMONTATA 199,

JomaluHum d)OH,D,aH U3 N1eCHOro opexoBoro Hyrata ¢ MaJIMHOBbIM COYCOM, BaHWU/IbHbIM MOPOXEHbIM
1 OOMALUHUM B3OUTbIM CIMBKAMM

GELATO - MOPOMEHOE ------==---====xxmmsssmmmmssmmmmmseemmmma e e mmm e e oo e oo oo e o oo

SORBETTO AL LIMONE CON PROSECCO EXTRA DRY LintpoHoBbiii cop6eT ¢ npocekLem 159,-
GELATI MISTI DI CREMA CON NOCI MopoxeHoe 13 cMecu CMBOK C LLIOKONA[OM, KapaMenblo, opexamu v B36uTbiMun cmk 179,
GELATO DI VANIGLIA CON LAMPONI BOLENTI BatunbHoe MopoxeHoe ¢ ropsiveii ManuHoi 1 JoMalLHUMM 179,-
B36UTbIMM CIMBKaMM

SORBETTO AL LIMONE CON PROSECCO EXTRA DRY LLiapuk moposxeHoro 69,-

s
HALLA OTEYECTBEHHAS NPOAYKLIMS: JOMALUHWUM X/IEB, PUKOTTA, ANOJIN, CAZIbCUKYA, NACTA, TECTO NMUHCY,

LECEPTbl BO3MOXHOCTb BE3IIKOTEHOBOM NMACTbI — YTOYHUTE Y NMEPCOHANA.



PIZZA - PINSA ROMANA

PINSA Romana — Bbl korga-Hubyab meytanu o 6onee 300pOBOR, JIETKON U IEFKOYCBOSEMO BEPCUM NMULLbI?

Y Hac ecTb XopoLune HOBOCTU NS Bac. ITa puMcKas nuuua unm Pinsa Romana — apeBHsas, 6onee 340poBas U nerkas Bepcus
Knaccuyeckoi nuuubl. OpurmHanbHbIA peLent BOCXoauT K BpemeHaM PumMckoii umnepun. CnoBo «pinsa» Nponcxoaut ot
NATUHCKOrO «pinsere», YTo 03HaYaeT «PacTArnBaTh, COKMMaTb U PaCLUMPSATLY — TEXHUKA, TaKXe UCnonb3yemas Ans npuaaHus
dopmbl nuuLe n pokayye. Cnocob nNpuroToBneHNs Tecta abCoNOTHO BaXEH NPU NPUrOTOBIEHUN NUHCbI — TECTO AO/IKHO
ObITb TOHKUM 1 OBaNbHbIM. [lMHCa Oblna HACTONbKO NOMYASIPHA, YTO ee Jaxe npeanarany B Ka4ecTBe nogHoLWeHus 6oram,
yTo6bl 32BOEBATH UX PACMONOXEHNE.

Pinsa Romana, B COBpeMEHHOM M3BECTHOM HaM CErofHs BapuaHTe, M3roTaBanBaeTca U3 3 BUAO0B MYKU: NIEHUYHON
(06bIYHOI), COEBOI M PUCOBOI MYKU, UMEET BbICOKIUIA NPOLEHT rmapaTtauum, YaJIMHEHHO-0BA/IbHYI0 GOPMY C IETKO
BO30YLUHOW BHYTPEHHEN YAaCTbiO U BKYCHOM KOPOYKOW.

Pinsa Romana — 370 yHMKanbHbIi NPOAYKT, XapakTepU3YOLLNIACS TOUYHbIMK 3Tanamn 06paboTKK, KOTOPbIe BKIIOUAIOT B Cebs Apyromn tmn
TECTa, NOAbEM U BbINEYKy N0 CPABHEHMIO C KNaccuyeckon nuuLen. lNepeoe BUAMMOE OTIMUME — OBaJibHas Gopma, 31IUNC, KOTOPbIn
MO3BONSIET PABHOMEPHO BbiNeKaTb 6€3 pa3inunii Mexay LEHTPOM M KpasiMu. Bbl MOXeTe cka3aTb BTOPOE OT/IMUKeE, KOrga nonpobyete
ero. C nepBoro Kycouka [MnHca PomMaHO Bbl MOYYBCTBYETE XPYCTALLYIO KOPOUKY TECTa U MATKOCTb €r0 MAKMLA. ITOT KOHTPACT npeasaraer
YHWKAbHbI OMbIT.

Mbl MEPBAA PINSERIA ORIGINALE - MUULLIEPWUA TAKOIO TUIMA BO BCEM HALUEM PETMOHE

PINSA CON PARMIGIANU MuHca ¢ CbIpOM Napme3aH, 0/IMBKOBbIM MaC/IOM NePBOro X0N104HOro OmKnmMa u CBeXnUm 6a3nIMKOM 239,'

MARINARA Momugopbi, 4ecHok, 6a3unmk n MacimHbl 239,-
MARGHERITA Momunopbi, Mouapenna, ceexuii 6asunmk 269,
PROSCIUTTO COTTO rommaopsl, mouapenna, BetunHa 285,-
SAI.AMI I'IOMMJ:LOpr, mouapenna, caigMmum nNo-MuUnaHCKu 285,'
VEGETARIANA Momuaopbi, Mouapenna, 6aknaxaHbi, LyKUHU, TOMUAOPbI YEPPH, XapeHblii nepeL; U pykkona 289,
QUATTRO FORMAGGI Momupopsl, Mouapenna, roproHsona, Tanemxuo, napMesaH 339,
PROSCIUTTO CRUDO E SCAGLIE DI PARMIGGIANO romuaopbl, Mouapenna, BaneHas BeTUMHa 1 CTPyXKa napme3aHa 339,
TONNO E CIPOLLA Momunopsi, Mouapenna, TyHeL, 1 nyk 299 -
HAWAI Momuaopsl, Mouapenna, aHaHac 1 BeTYMHa 299,-
QUATTRO STAGIONI Momupopbl, MoLapenna, xapeHblit nepeLl, aH40yCbl, NPOLLYTTO KOTTO 319,
RICOTTA E SPINACI Momugopbl, Mouapenna, pukoTta v IMCTOBOIA LMMHAT 309,-
MESSICANA Momugopbi, Mouapenna, nukkaHte cansamuuo ,CIMIMAHATA®, neped, unnm 299,
CARBONARA BIANCA 359,
Mouapenna, naHyeTTa, SUHbIi XeNToK C TPIdEbHbIM OIMBKOBbIM MAC/IOM, KDEM MacKaproHe C CbipOM NeKOPUHO

SALAMATA Momuaopsl, MoLapenna, cansiMm no-MUAaHCKi, NaHYeTTa, CnuaHata (UTanbsHckas ocTpas cansimn) 319,
CAPRICIOSA Momupopbl, MoLapenna, BeTYMHa Ha napy, rpubbl, apTULLOKM, ONUBKM 329,-
MILANESE BIANCA Mouapenna, cansimm no-MunaHcku, naHyeTTa, nyK 319,-

1111777707111 1111777777711 1111077777777111111107777777111111117777777111111111777777111111111117777
BAPWAHT BE3I/TFOTEHOBOM MACTbI - UH®OPMALIUS Y ONEPATOPA CITUCOK AJIJIEPTEHOB NPEAOCTAB/ISETCS
OMEPATOPOM MO 3ANPOCY // Mbl 6epem 70% OT CTOMMOCTW NONOBUHBI nopuun //

Coperto — croumocTb 06epa (cepBupoBKa, Macno, aueTro, xneo, anonu) 35,- / 1yen.

CroumocTb TopTa (foctaBka co6ctBeHHoro Topta) 70,- / 1 nepcoHa //

Mpo6koBbii c60p (NoXxepTBOBaHUE COGCTBEHHOr0 BMHA) 499,- 3a 1 GyTbINKy



PINSA ROMANA GOURMET ------ === === mm e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e e
PINSA SALMONE AFFUMICATO BIANCA Mozzarella panna, salmone affumicato, cipolla rossa e timo 469,

Mouapenna, KOMYeHbI N0COCh, KPACHbIi NYK " CBEXUN TUMbSIH

PINSA CAPRESE DI BUFALA Pomodoro, rucola, mozzarella di bufala, pomodorini e basilico fresco 439 -
TomaTbl, pyKkona, pBaHas MoLapenna an 6ydana, Yeppy u cBexwii 6asnank

PINSA STRACCIATELLA E CRUDO Pomodoro, rucola, prosciutto crudo, pomodorini, stracciatella, basilico fresco 449,
MoMUAOPbI, PYKKONa, BSeHast BETUMHA, IOMUAOPbI Yeppu, CTpayaTenna (Teprast MoLapenaa co CIMBKaMI) 1 CBEXHIA Gasnink
PINSA CARPACCIO DI MANZO Pomodoro, carpaccio di manzo, rucola, pomodori secchi e scaglie di Parmigiano 4719,
MOMUAOPbI, KapPNa4yo 13 roBSAVHbI, PYKKONA, BSNEHbIE MOMUAOPbI U CTPYXKa NapMe3aHa

PINSA BOSCAIOLA E SALSICCIA BIANCA Mozzarella affumicata fior di late, porcini, salsiccia e patate a fette 479,

Benas nuHca ¢ KonyeHoil MoLapennoii Guop A natre, rpuéamu, CanbCcuyunein U TOHKUMIU KapTopebHbIMU YnNcami

PINSA AGRO DOLCE Pomodoro, mozzarella, gorgonzola, spianata, cipolline caramelate e crema di accetto balsamico 399,
Benast MHCa € KOMYeHoi MoLLapensioi G1op A natre, rpubamm, canbCuuuneil U TOHKUMI KapTopeNbHbIMI Ynncamm

PINSA PERA ENOCIBIANCA Mozzarella, pera arrosto, gorgonzola, ricotta, prosciutto cotto e noci 389,-
MoLiapenna, xapeHast rpyLLa, roproH30/1a, pUkoTTa, BETUYMHA Ha Napy 1 rpeLikiie opexy

PINSA PEPERONI BIANCA Mouapenna, xapeHbiii nepeLi, JOMaLLHSAS PUKOTTa, PyKKONa 1 KpeM ¢ 6anb3amuyeckum ykcycom 339,

PINSA GAMBERONI Momupopbi, Mouapenna, TMrpoBble KPeBETKM, YECHOK, NETpyLLUKa 589,-
PINSA FRUTTI DI MARE Momugopbl, MoLapenna, MOpenpoayKThl, YeCHOK U MeTpyLIKa 589,
PASPELLUEHUA HA MUHDBI -- === == mm e e e e e e e e
AGLIO - YECHOK 39, PRAWNS - KPEBETKH 299,-
CIPOLLA ROSSA - KPACHbIA NYK 39,- COZZE - mnanm 199,-
PEPERONCINO - noMMAaOPbI YEPPU 39,- PROSCIUTTO COTTO - STEWED HAM 19,
POMODORINI - BETYUHA 19, PROSCIUTTO CRUDO - DRIED HAM 19,
ZUCCHINA - LYKKWUHHA 49,- SALMIMILANO - MILANO SALAMI 89,
MELANZANE - BAK/TAXKAH 49,- SPIANATA - SPICY SALAMI 89,-
PEPERONI - NEPEL 49,- SPECK TIROLESE - TYROLIAN BACON 89,-
RUCOLA - Pykkona 19, CARPACCIO 199,-
FUNGHI - YEMMUOHDI 59,-  PETTODIPOLLO-CHICKEN BREAST 149,-
PORCINI - rPUBDI 119,  PANNA-4YECHOK 19,
PATATE A FETE- KAPTO®E/IbHBIE YUICbI 39,-  CAPERI-CAPERS 39,-
BASILICO - 5a3un 39,- UOVO-EGG 39,-
ROSMARINO - PO3MAPH 39,- ANANAS - AHAHAC 49,-
TIMO - TUMbSIH 39,- PANCETA 99,-
SPINACI - LUINUHAT 89,- POMODORI SECCHI-DRIED TOMATOES 19,
OLIVE - 0NIMBKHM 59,- FRUTTI DI MARE-SEAFO0D 299,-
TALEGIO 99,- GORGONZOLA 99,-
RICOTTA 99,- STRACCIATELLA 159,-
ACCIUGHE - KPACHbI NYK 99,-  TONNO- TYHEU 99,-
MOZZARELLA 89,-  PARMIGIANO-PARMESAN CHEESE 99,-



